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Opis zasad funkcjonowania rolniczej suszarni owocow miekkich i zi6t
Proces aktywizacji terendw wiejskich wymaga rozszerzenia dziatalnosci
w tradycyjnie prowadzonych gospodarstwach rolnych. Majgc na uwadze poprawe
efektywnosci finansowej proponuje sie wprowadzenie przetwdérstwa uzyskanych
ptodow rolnych. Przetworstwo wymaga zwiekszenia przedsiebiorczosci
mieszkancow obszarow wiejskich.
Popularna ostatnio jest produkcja i sprzedaz produktow ekologicznych
bezposrednio konsumentom na roéznego rodzaju kiermaszach i festynach, do
pobliskich szkdt czy tez lokalnych sklepow spozywczych Iub restauracji.
Wytwarzane lokalnie produkty charakteryzujg sie wysokg jakoscig, tradycyjnym
pochodzeniem oraz konkurencyjng ceng. Jednym z mozliwych dziatan zwigzanych
z przetworstwem jest prowadzenie rolniczej suszarni owocow miekkich i ziot.
Podlasie ze wzgledu na uwarunkowania srodowiskowe oraz potozenie na obszarze
Zielonych Ptuc Polski i obszarze chronionym NATURA 2000 sprzyja ekologicznej
produkcji suszonych owocow i ziot, ktore dodatkowo majg szerokie zastosowanie
w kuchni, kosmetyce czy medycynie.
Zatozeniem opracowania jest pokazanie przyktadowych rozwigzan adaptaciji
istniejgcych budynkéw gospodarczych na potrzeby suszarni, ktérg moze prowadzic¢
praktycznie kazdy rolnik lub tez kilku wspotpracujgcych ze sobg rolnikow. Istotny
nacisk potozono na wykorzystaniu zasad elastycznosci, ktore dajg europejskie
i krajowe przepisy prawa. W celu obnizenia kosztow postanowiono zminimalizowac¢
liczbe niezbednych pomieszczen przy zastosowaniu zasady rozdzielnosci
czasowej dla proceséw produkcyjnych. Zatozono, ze praca bedzie wykonywana
zarowno recznie jak i maszynowo.
Spoteczenstwo jest zainteresowane ekologiczng zywnoscig, zatem realizacja
takiego przedsiewziecia moze byC opfacalna w dtuzszym okresie czasu, przy
zatozeniu, ze wyrob gotowy bedzie charakteryzowat sie dobrg jakoscig. Cena
rynkowa suszonych owocow moze by¢ nawet 7-krotnie wyzsza niz cena owocéw
surowych. Nalezy pamieta¢ o obowigzujgcych przepisach prawnych dotyczgcych
bezpieczenstwa zdrowotnego produkowanej zywnosci, poniewaz zarOwno Susz
owocowy jak i susz ziotowy bedzie wprowadzany do obrotu. Zadaniem tego
opracowania jest rowniez wykazanie mozliwosci zatozenia suszarni rolnej
w Swietle obowigzujgcych przepiséw.

1.1 Analiza aktéw prawnych odnosnie bezpieczenstwa zywnosci majacych
zastosowanie w obiekcie rolniczej suszarni owocow miekkich i ziét

Produkcja zywnosci w gospodarstwie rolnym jest obwarowana rdznej rangi
przepisami prawa obowigzujgcego w Polsce jak réwniez w Unii Europejskiej.
Producent rolny pragngcy uruchomi¢ suszarnie owocdw musi przestrzegac
nastepujgcych aktéw prawnych:

Akty prawne wspdlnotowe
1. Rozporzadzenie WE nr 178/2002 z dnia 28 stycznia 2002 r. ustanawiajgcego
0ogolne zasady i wymagania prawa zywnosciowego, powotujgcego Europejski



Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywnosci oraz ustanawiajgcego procedury w zakresie
bezpieczenstwa zywnosci (Dz. Urz. UE L 31 2 01.02.2002 r.).

Rozporzadzenie to obowigzuje na wszystkich etapach produkcji, przetworstwa
i dystrybucji zywnosci, wprowadza rowniez podstawowe definicje funkcjonujgce
w branzy spozywczej tzn.. Zzywnosci, przedsiebiorstwa spozywczego,
wprowadzania na rynek, handlu detalicznego, konsumenta finalnego, produkciji
podstawowe;.

Rozporzadzenie 178/2002 ustanawia takze obowigzki podmiotéw gospodarczych
dziatajgcych na rynku spozywczym oraz zasady odpowiedzialnosci.
Rozporzadzenie to nie ma zastosowania do produkcji podstawowej na wiasny
uzytek lub do domowego przygotowania, obrébki lub przechowywania do wlasnego
spozycia.

2. Rozporzadzenie WE nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29

kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych (Dz.
Urz. UE L 139 z 30.04.2004 r.).Okresla ono ogolne przepisy higieny, ktére muszg
by¢ spetniane przez podmioty prowadzgce dziatalnos¢ w zakresie produkciji
pierwotnej (produkcji podstawowej) oraz dziatan powigzanych a nadto zawiera
zalecenia do wytycznych dobrej praktyki higieny.

3. Rozporzadzenie Rady (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z
dnia 23 luty 2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomow
pozostatosci pestycydow w zywnosci i paszy pochodzenia roslinnego
i zwierzecego oraz na ich powierzchni zmieniajgcego dyrektywe Rady 91/414/EWG
(Dz. Urz. UE L 70 z 16.03.2005, str. 1).

4. Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady UE nr 1169/2011 z dnia
25.10.2011r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na
temat zywnosci, ktore reguluje kwestie prawidtowego sposobu znakowania
zywnosci oferowanej konsumentom finalnym.

Akty prawne krajowe

1. Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.
U. 2010 nr 136, poz. 914) okreslajgca wymagania i procedury niezbedne dla
zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci zywienia zgodnie z przepisami
rozporzadzenia nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady w zakresie, ktory
nie zostat uregulowany w rozporzadzeniach Unii Europejskiej:

* Wymagania zdrowotne zywnosci i znakowanie zywnosci — w zakresie
nieregulowanym w rozporzgdzeniach Unii Europejskiej,

* Wymagania dotyczgce przestrzegania zasad higieny o zywnosci — w zakresie
nieregulowanym w Rozporzgdzeniu WE 852/2004 Parlamentu Europejskiego
i Rady z dn. 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych,

* materiatow i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig — w zakresie
nieregulowanym w rozporzgdzeniu WE nr 1935/2004 Parlamentu
Europejskiego
i Rady z dn. 27 pazdziernika 2004 r. w sprawie materiatdbw i wyrobow
przeznaczonych do kontaktow z zywnosciag,

 Wiasciwosci organdéw w zakresie przeprowadzania urzedowych kontroli
Zywnosci



Na podstawie Ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia zostaty wydane akty
wykonawcze (rozporzgdzenia).

Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 6 czerwca 2007 r.
w sprawie dostaw bezposrednich srodkéw spozywczych (Dz. U.
z 2007 r. nr 112, poz.774) - Rozporzadzenie to okresla zakres dziatalnosSci
prowadzonej w ramach dostaw bezposrednich srodkéw spozywczych, w tym
wielkosC¢ i obszar dostaw bezposrednich a takze szczegdétowe wymagania
higieniczne dla dziatalnosci prowadzonej w ramach dostaw bezposrednich
ZyWnOSCi.

. Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dn. 29 marca 2007 r. w sprawie jakosci
wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi (Dz.U. Nr 61 poz. 417),

. Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dn. 29 maja 2007 r. w sprawie wzorow
dokumentéw  dotyczacych rejestraciji i zatwierdzania zakladéw
produkujacych lub wprowadzajacych do obrotu zywnosé podlegajacych
urzedowej kontroli Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz.U. Nr 106 poz. 730),

. Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dn. 18 lutego 2009 r. w sprawie ogdlnych
odstepstw od wymagan higienicznych w zaktadach produkujgcych zywnos¢
tradycyjna niezwierzecego pochodzenia (Dz.U. Nr 37, poz. 294).

Zasady ubiegania sie o zatwierdzenie i wpis do rejestru przez podmioty

rozpoczynajgce dziatalnosé na rynku spozywczym lub rynku materiatéw i
wyroboéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia

Zgodnie z art. 61 ustawy 0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia, organem
prowadzgcym sprawy zatwierdzania i rejestracji jest Panstwowy Powiatowy
Inspektor Sanitarny lub Panstwowy Graniczny Inspektor Sanitarny.

W mysl art. 62 ustawy, Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny lub
Panstwowy Graniczny Inspektor Sanitarny wtasciwy ze wzgledu na siedzibe
zaktadu lub miejsce prowadzenia przez zaktad dziatalnosci:

. prowadzi rejestr zaktaddéw podlegajgcych urzedowej kontroli organéw Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej, oraz uaktualnia na biezgco dane zawarte w rejestrze,

. wydaje decyzje w sprawie zatwierdzenia, warunkowego zatwierdzenia,
przedtuzenia warunkowego zatwierdzenia, zawieszenia lub cofania zatwierdzenia
zaktaddw okreslonych w art. 61 oraz odmowy wpisu do rejestru zaktadéw,

. wydaje decyzje o wykresleniu z rejestru zaktadow,

. wydaje zaswiadczenia o wpisie do rejestru zaktadow wedtug wzoru okreslonego na
podstawie art. 67 ust 3 pkt 6

W odniesieniu do obiektéw lub urzgdzen ruchomych i tymczasowych wtasciwym
w sprawach rejestracji i zatwierdzania jest Panstwowy Powiatowy Inspektor
Sanitarny lub Panstwowy Graniczny Inspektor Sanitarny

a) dla obiektéw lub urzadzeh ruchomych - wiasciwy ze wzgledu na siedzibe
zakfadu

b) dla obiektéw lub urzadzen tymczasowych — wiasciwy ze wzgledu na miejsce
prowadzenia dziatalnosci przez zaktad



W mysl art. 64 ustawy, przedsiebiorca zobowigzany jest ztozy¢ ,,wniosek
o zatwierdzenie i wpis do rejestru zaktadéw” lub jedynie ,,wniosek o wpis do
rejestru zakfadow” (dotyczy ww. wyjgtkdbw) w terminie 14 dni przed dniem
rozpoczecia planowanej dziatalnosci, w formie pisemnej, wedlug wzoréw
okreslonych odpowiednio na podstawie art.67 ust. 3 pkt 2 i 3.

Natomiast w przypadku zmiany danych, podmiot dziatajgcy na rynku
spozywczym lub na rynku materiatow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu
z zywnoscig sktada ,,wniosek o dokonanie zmian w rejestrze zaktadow”,
w formie pisemnej, wedtug wzoru okres$lonego na podstawie art.67 ust. 3 pkt 4,
w_terminie 30 dni od dnia powstania zmiany.

Formalne wzory ww. wnioskéw okresla rozporzadzenie Ministra Zdrowia
z dnia 29.05.2007 r. w sprawie wzoréw dokumentow dotyczacych rejestracji
i zatwierdzania zakfadow produkujacych lub wprowadzajagcych do obrotu
zywnos¢ podlegajacych urzedowej kontroli Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej (Dz. U. z 2007 r. Nr 106, poz. 730).

Zgodnie z art. 64 ust.2 ww. ustawy kazdy wniosek, o ktéorym mowa powyzej
powinien zawierac:

. imie, nazwisko, numer PESEL, miejsce zamieszkania i adres albo nazwe, siedzibe
I adres wnioskodawcy, numer REGON oraz numer identyfikacji podatkowej (NIP),
jezeli podmiot taki numer posiada,

. okreslenie rodzaju i zakresu dziatalnosci, ktéra ma by¢ prowadzona w zaktadzie,
w tym rodzaju zywnosci, ktora ma by¢ przedmiotem produkc;ji lub obrotu,

. okreSlenie lokalizacji zaktadu lub miejsca prowadzenia dziatalnosci gospodarcze;j

Do wniosku nalezy dotaczy¢:

1. aktualny odpis z Krajowego Rejestru Sgdowego albo zaswiadczenie o wpisie
do Ewidencji Dziatalnosci Gospodarczej, jezeli wnioskodawca prowadzi
dziatalnos¢ gospodarczg;

2. kopie zezwolenia na pobyt rezydenta dlugoterminowego WE udzielonego przez
inne panstwo cztonkowskie Unii Europejskiej, w przypadku gdy wnioskodawca
bedacy cudzoziemcem, w rozumieniu przepiséw 0 cudzoziemcach, zamierza
prowadzi¢ dziatalno$¢ gospodarczg na podstawie przepiséw obowigzujgcych
w tym zakresie na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, albo

3. zaswiadczenie o wpisie do ewidencji gospodarstw rolnych, w rozumieniu
przepisow o krajowym systemie ewidencji producentéw, ewidencji gospodarstw
rolnych oraz ewidencji wnioskbw o przyznanie ptatnosci, zawierajgce numer
identyfikacyjny — w odniesieniu do podmiotéw dziatajgcych na rynku
spozywczym prowadzgcych dziatalnos¢ w zakresie produkcji pierwotnej lub
dostaw bezposrednich;

4. w przypadku zgtoszenia urzgdzen dystrybucyjnych — wykaz tych urzgadzen
zawierajgcy typ urzadzenia, nazwe producenta i rok jego produkcji oraz date
uruchomienia.

Warunkiem zatwierdzenia zaktadu i/lub wpisu do rejestru jest spetnienie
wymagan obowigzujgcych przepisdbw prawa zywnosciowego, Ww tym



okreslonych w rozporzgdzeniu Parlamentu Europejskiego i Rady WE Nr
852/2004 w sprawie higieny $rodkéw spozywczych (Dz. Urz.. WE nr L 139 z
dnia 30 kwietnia 2004r, zm.).

WARIANT 1 - rejestracja suszarni rolniczej zajmujacej sie suszeniem

wiasnych ptodéw rolnych - podstawowe pojecia zwigzane z produkcja
zywnosci w ramach gospodarstwa rolnego

ROLNIK
Zgodnie z zapisami Rozporzgdzenia Rady WE nr 73/2009 rolnikiem jest osoba
fizyczna lub prawna lub grupa osob fizycznych lub prawnych, bez wzgledu na
status prawny takiej grupy i jej cztonkow, ktérych gospodarstwo znajduje sie na
terytorium Wspolnoty, okreslony, w art. 299 Traktatu ustanawiajgcego Unie
Europejska, oraz ktdra prowadzi dziatalnos¢ rolnicza.

GOSPODARSTWO ROLNE

Zgodnie z zapisami Rozporzgdzenia Wady WE nr 73/2009 za gospodarstwo rolne
uwaza sie wszystkie jednostki produkcyjne zarzgdzane przez rolnika znajdujgce
sie na terytorium tego samego panstwa cztonkowskiego.

PRODUCENT ROLNY
Producentem rolnym jest kazda osoba fizyczna, prawna lub jednostka
organizacyjna nieposiadajgca osobowosci prawnej bedgca:
posiadaczem gospodarstwa rolnego,
rolnikiem w rozumieniu art.2 lit. a rozporzadzenia nr 73/2009, lub,
posiadaczem zwierzecia.

DZIALALNOSC ROLNICZA

Oznacza produkcje, hodowle lub uprawe produktéw rolnych, wigczajgc w to
zbiory, dojenie, chéw zwierzgt oraz utrzymanie zwierzat do celéw gospodarskich,
lub utrzymanie gruntéw w dobrej kulturze rolnej zgodnej z ochrong srodowiska.

DOKUMENTACJA SPORZADZANA W GOSPODARSTWIE ROLNYM

Podczas produkcji zywnosci w gospodarstwie rolnym konieczne jest
prowadzenie dokumentacji dotyczace;j:
uzywania srodkéw ochrony roslin i biocydéw,
wystepowania szkodnikéw lub chordb, ktére mogty by zagraza¢ bezpieczenstwu
produktow pochodzenia roslinnego,
wynikow analiz probek pobranych z roslin lub innych prébek istotnych ze wzgledu
na zdrowie ludzkie.

PRODUKCJA PODSTAWOWA (PIERWOTNA)
Pojecie produkcji podstawowej jest zdefiniowane w art. 3 pkt 17
Rozporzadzenia (WE) Nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28
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stycznia 2002 r. ustanawiajgcego ogoélne zasady i wymagania prawa
zywnosciowego, powotujgce Europejski Urzad ds. bezpieczenstwa zywnosci
i zywienia oraz ustanawiajgcego procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnosci
(Dz. U. WE L 31 z 01.02.2002 r.).

,Produkcja podstawowa” (inaczej ,pierwotna”) oznacza produkcje, uprawe lub
hodowle produktow podstawowych, w tym zbiory (...)., dojenie, hodowle zwierzat
gospodarskich przed ubojem, towiectwo i rybotowstwo, zbieranie runa lesnego.
Produkty pierwotne to:

* produkty ziemi, pochodzgce z hodowli, polowan i potowdw,
« produkty pochodzenia roslinnego, czyli zboza, owoce, warzywa, ziota, grzyby
hodowlane,

* zbierane w ich naturalnym srodowisku

Zgodnie z art. 63 ust 2 pkt. 12 Ustawy o bezpieczenstwie zywnosci
i zywienia funkcjonowanie zaktadu zajmujgcego sie wytgcznie produkcjg
podstawowg nie wymaga zatwierdzania przez terenowo wiasciwe witadze
sanitarne. Obowigzkowo jednak nalezy ztozy¢ wniosek o wpis do rejestru zaktadow
w terminie minimum 14 dni przez planowanym rozpoczeciem dziatalnosci.

SPRZEDAZ BEZPOSREDNIA

Jako sprzedaz bezposrednig okresla sie sprzedaz przez producenta matych
ilosci  zywnosci nieprzetworzonej pochodzenia roslinnego, sprzedawanej
konsumentowi finalnemu, tj. osobom fizycznym - indywidualnym, np. na
targowiskach, placach targowych, w bramach wiasnych gospodarstw rolnych,
lokalnym sklepom i zaktadom gastronomicznym (restauracje, bary, stotowki
szkolne i inne).

Obowigzek rejestracji dziatalno$ci w zakresie produkcji pierwotnej oraz
sprzedazy bezposredniej wynika z przepisow art. 61 pkt 1, art. 62 ust. 1 pkt 1, art.
63 ust. 2 pktl i pktl2, art. 63 ust. 3oraz art. 64 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r.
0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2010 r. Nr 136, poz. 914,z p6zn.
zm.).

Sprzedaz bezposrednia moze by¢ prowadzona na terenie wojewodztwa
prowadzenia produkcji lub na terenie wojewddztw sgsiednich.

Dostawy bezposrednie w kazdym przypadku odnoszg sie do produktéw
pierwotnych. Producenci, ktérzy wprowadzajg do obrotu produkty pierwotne
wytgcznie w warunkach sprzedazy bezposredniej sg zobowigzani do
przestrzegania wymagan okreslonych w rozporzadzeniu Ministra Zdrowia
wydanym na podstawie art. 68 ust. 2 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r.
0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia. Rozporzgdzenie to okresla zakres
dziatalnosci prowadzonej w ramach dostaw bezposrednich srodkéw spozywczych,
w tym wielko$¢ i obszar dostaw bezposrednich oraz szczegoétowe wymagania
higieniczne dla dziatalnosci prowadzonej w ramach dostaw bezposrednich
Zywnosci.

Dziatalnosc¢ ta dotyczy matych ilosci surowcow, czyli takich, ktére dostawca moze
wyprodukowa¢ we wilasnym gospodarstwie, a wiec pochodzgcych z wiasnych



upraw lub hodowli. Dziatalno$¢ w ramach dostaw bezposrednich dotyczy wytgcznie
surowcow, czyli zywnosci nieprzetworzonej i swym zakresem obejmuje:

produkty  produkcji pierwotnej pochodzenia roslinnego, takie jak
w analizowanym przypadku: owoce miekkie, ziofa,

produkty uprawne, pochodzgce wytgcznie z wiasnych upraw lub hodowli
producentow produkcji,

produkcji pierwotnej, nie stanowigcych dziatdbw specjalnych produkcji rolnej
W rozumieniu przepisow o podatku,

dochodowym od oséb fizycznych,

srodki spozywcze pochodzgce z produktow lub surowcéw w postaci suszonej.

Uwaga: dostawy bezposrednie nie dotyczg produktéw pierwotnych
wprowadzanych do obrotu przez zakiad podmiotu dzialajgcego na rynku
w ramach prowadzonej dziatalnosci gospodarczej w rozumieniu przepiséw
o swobodzie dziatalnosci gospodarczej (ustawa z dnia 2 lipca 2004r.
o swobodzie dzialalnosci gospodarczej (Dz. U. nr 173, poz. 1807
z poézniejszymi zmianami). Dziatalnos¢ w ramach dostaw bezposrednich nie
moze byc¢ dziatalnoscig w systemie posrednictwa i dalszej odsprzedazy.

W ramach dostaw bezposrednich dopuszcza sie stosowanie takich
czynnosci jak, np. mycie owocow, usuwanie lisci, sortowania, suszenie owocow
i zi6t. Natomiast takie czynnosci jak na przyktad: obieranie owocow i ich krojenie
oraz drgzenie, stosowanie sulfitacji zwanej siarkowaniem (proces polegajacy na
krotkotrwatym zanurzeniu do 1-3 procentowego roztworu wodnego SO, - w celu
zachowania jasnej barwy suszu) - nie mogg byC¢ zaliczone do czynnosci
wykonywanych w ramach produkcji pierwotnej ani za operacje zwigzane
z produkcjg pierwotna.

Zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawnymi dziatalnos¢ w ramach
dostaw bezposrednich wymaga rejestracji. W zwigzku z tym producent
zobowigzany jest:

* co najmniej na 14 dni przed dniem rozpoczecia prowadzenia tej dziatalnosci
ztozy¢ do wilasciwego ze wzgledu na miejsce prowadzenia dziatalnosci
Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego wniosek o wpis do rejestru
zaktadéw (podajac zakres i wielkos¢ produkcji oraz rodzaj produktow
pochodzenia roslinnego) wraz z dotgczonym zaswiadczeniem o wpisie do
ewidencji gospodarstw rolnych;

* wpis do rejestru zaktadow nastepuje na podstawie ztozonego przez producenta
prowadzgcego dziatalnos¢ w zakresie dostaw bezposrednich wniosku,
natomiast Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny wydaje zaswiadczenie
0 wpisie do rejestru zaktadow prowadzgcych sprzedaz bezposrednig;

* kazdy podmiot wpisany do rejestru jest zobowigzany do informowania
Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego, o kazdym przypadku
zmiany dziatalnosci (w terminie 30 dni od dnia powstania zmiany), celem
dokonania zmian w rejestrze zaktadow podlegajgcych urzedowej kontroli
Zywnosci.
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DOSTAWCA BEZPOSREDNI
Jest to producent matych ilosci zywnosci nieprzetworzonej, sprzedawanej
konsumentowi finalnemu na targowiskach, placach targowych, w bramach
witasnych gospodarstw rolnych, handlu obwoznym, jak réwniez lokalnym sklepom
| zaktadom gastronomicznym;

KONSUMENT FINALNY
Jest to ostateczny konsument $rodka spozywczego, ktory nie wykorzystuje
zywnos$ci w ramach dziatalnosci przedsiebiorstwa sektora zywnosciowego.

ZNAKOWANIE SRODKOW SPOZYWCZYCH
Wszystkie srodki spozywcze wyprodukowane w gospodarstwie rolnym, ktére majg
by¢ wprowadzane do obrotu muszg by¢é oznakowane. Opakowania w ktorych sg
sprzedawane srodki spozywcze muszg by¢é oznakowane w sposéb trwaty,
nieusuwalny i zawiera¢ dane dotyczgce:

1. nazwy produktu — np. ,Malina suszona”,

2. sktad surowcowy (dodatkowo wymienione skfadniki alergenne jesli wystepujg
w skiadzie),
daty minimalnej trwatosci albo termin przydatnosci do spozycia,
nazwy producenta,
zawartosci netto,
warunkéw przechowywania (np. w zaciemnionym, przewiewnym miejscu),
oznaczenia partii produkcyjne;.

N o g bk ow

Celem Rozporzadzeh Parlamentu Europejskiego i Rady jest zachowanie

bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci. Kolejnymi istotnymi elementami sa:
samokontrola oraz podnoszenie kwalifikacji personelu. Przepisy w zakresie
bezpieczenstwa zywnosci kierujg sie zasadami: proporcjonalnosci, elastycznosci
i ostroznosci. Dzieki elastycznemu podejsciu do bezpieczenstwa zywnosci mozliwe
jest korzystanie z tradycyjnych metod produkcji oczywiscie z zastrzezeniem, ze
taki sposob produkcji nie moze stwarza¢ zagrozenia w zwigzku ze ztg jakoscig
produktu lub ze ztymi warunkami jego produkciji.
W przepisach dotyczgcych bezpieczenhstwa zywnosci znajdujg sie sformutowania:
,W miare potrzeby”, ,gdzie wtasciwe”, ,odpowiednie” i ,wystarczajgce”. Dzieki temu
mozliwa jest indywidualna analiza ryzyka i wypracowanie optymalnych rozwigzan
w celu osiggniecia i utrzymania zaktadanych celdw zdrowotnych i higienicznych.

REJESTRACJA ZAKLADU

Jest formg prostg, nie wymagajgcg obecnosci organu nadzoru w zaktadzie —
polega na przyjeciu wniosku i innych dokumentow od przedsiebiorcy, rozpatrzeniu
wniosku i wydaniu zaswiadczenia o wpisie do rejestru zaktadu.

Zatacznik | Rozporzadzenia WE nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego
I Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. okresla zasady higieniczne dla produkcji



podstawowej i powigzanych dziatan w czeéci A oraz okresla zalecenia do
wytycznych dobrej praktyki higieny w czesci B.

WARIANT 2 - zatwierdzenie suszarni rolniczej zajmujacej sie suszeniem
ustugowym - podstawowe pojecia i przepisy

ZATWIERDZENIE ZAKLADU

Jak nakazujg przepisy UE, jest ono dokonywane na podstawie wniosku podmiotu
dziatajgcego na rynku spozywczym prowadzgcego zaktad, w nastepstwie
przynajmniej jednej wizyty w miejscu funkcjonowania zaktadu. Wizytujgcy
stwierdza spetnienie warunkobw wymaganych obowigzujgcymi przepisami w danym
zaktadzie.

Jezeli dziatalnos¢ suszarni rolniczej nie miesci sie w zasadach dostaw
bezposrednich ze wzgledu na:

e prowadzenie ustugi suszenia,

e zastosowanie dodatkowych procesow przed suszeniem — rozszerzenie profilu
dziatalnosci (np. krojenie, obieranie oraz drgzenie, stosowanie sulfitacji zwanej
siarkowaniem - proces polegajgcy na krotkotrwatym zanurzeniu do 1-3
procentowego roztworu wodnego SO, - w celu zachowania jasnej barwy
suszu),

e sprzedaz w wojewoddztwach innych niz przylegte, w takich przypadkach zaktad
prowadzacy dziatalnos¢ jako suszarnia podlega zatwierdzeniu przez
wiasciwego miejscowo Powiatowego Inspektora Sanitarnego na warunkach
ogolnych dla zaktadéw produkujgcych $rodki spozywcze. Szczegdtowe dane
dotyczace wniosku podano powyzej. Wtasciwy terenowo Powiatowy Inspektor
Sanitarny moze udzieli¢ warunkowego zatwierdzenia, jezeli stwierdzi, ze zaktad
spetnia wszystkie wymagania w zakresie infrastruktury i wyposazenia,
bezwarunkowe zatwierdzenie jest udzielane tylko wtedy, gdy z nowej kontroli
przeprowadzonej w ciggu trzech miesiecy od chwili udzielenia zatwierdzenia
warunkowego wynika ze zaktad spetnia inne odpowiednie wymagania prawa
zywnosciowego. Jezeli dokonano wyraznego postepu, ale zakfad nie spetnia
nadal wszystkich odpowiednich wymagan, wiasciwy organ moze przedtuzy¢
urzedowe zatwierdzenie. Jednakze warunkowe zatwierdzenie nie moze
przekraczac szesciu miesiecy.

Zatacznik I Rozporzadzenia WE nr 852/2004 Parlamentu

Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. okresla zasady higieniczne dla

zaktadéw produkujgcych zywnos¢. Podane w nim sg wymagania dla pomieszczen,

transportu, sprzetu stosowanego w zaktadzie, gospodarki odpadami, zaopatrzenia

w wode, higieny osobistej pracownikéw, sSrodkéw spozywczych (surowcow,

pOtproduktéw, wyrobow gotowych), opakowan, obrébki cieplnej, szkolen

pracownikow). Wymagania sg zréznicowane i ujete w trzech rozdziatach.

Suszarnia, ktdérg zlokalizowano w odrebnym budynku dotyczg przepisy prawne

z rozdziatu | i Il. Obowigzkiem producenta zywnosci jest utrzymanie pomieszczen

w dobrym stanie technicznym, powierzchnie powinny by¢ fatwe do utrzymania
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czystosci, okresowo myte i dezynfekowane, aby unikng¢ ryzyka zanieczyszczenia.
Muszg byé zapewnione warunki do czyszczenia i dezynfekcji sprzetu i narzedzi.
W zaktadzie nalezy opracowac, wprowadzac¢ i utrzymywac procedury oparte na
zasadach HACCP. Podstawg dziatan powinno by¢ przestrzeganie dobrej praktyki
higienicznej GHP i dobrej praktyki produkcyjnej GMP. Woda z wtasnego ujecia
uzywana w zakfadzie powinna by¢ regularnie badana zgodnie z wymienionym
Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 29 marca 2007 r. w sprawie jakosci
wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi, wyniki badan wody i orzeczenia, ze
woda jest zdatna do picia nalezy przechowywac¢ w dokumentacji produkcyjnej.
Opakowania jednostkowe z tworzyw sztucznych w ktére bedzie pakowany susz
(worki papierowe wielowarstwowe z wodoszczelng wktadkg, opakowania typu big
bag z foliowg wktadkg) muszg spetnia¢ wymagania rozporzgdzenia (WE) nr
1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 pazdziernika 2004 r.
w sprawie materiatdw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig i by¢
zgodne z wymienionym powyzej Rozporzgdzeniem Ministra Zdrowia z dnia 22
czerwca 2007 r. w sprawie wykazu substancji, ktorych stosowanie jest dozwolone
w procesie wytwarzania lub przetwarzania materiatow i wyroboéw z tworzyw
sztucznych. Opakowania jednorazowe stosowane w procesie produkcyjnym muszg
posiadaC deklaracje zgodnosci (wystawia jg producent opakowan). Dokfadne
wymagania dotyczgce deklaracji zgodnosci zawiera zatgcznik IV Rozporzadzenia
Komisji (UE) nr 10/2011 z dnia 14 stycznia 2011 r. (z p6zn. zm.) w sprawie
materiatdbw i wyrobéw z tworzyw  sztucznych  majgcych  kontakt
z zywnoscig. Deklaracje zgodnosci nalezy przechowywa¢ w dokumentacji suszarni
do kontroli stuzb sanitarnych.

Zgodnie z art. 18 Rozporzgdzenia 178/2002 nalezy zapewni¢ mozliwosc
przesledzenia drogi surowcow i produktdow od ich pozyskania produkcje
i sprzedaz wyrobu gotowego. W tym celu konieczne jest opracowanie i wdrozenie
procedury identyfikowalnosci i przechowania niezbednej dokumentacji dotyczgce;j
dostawcow i odbiorcéw towaru.

Prawo zywnos$ciowe naktada na kazde przedsiebiorstwo spozywcze obowigzek
zachowania  bezpieczenstwa  srodkdw  spozywczych. Jezeli  podmiot
wprowadzajgcy do obrotu zywnos¢ uzyskat informacje, ze srodek spozywczy nie
jest zgodny z wymogami w zakresie bezpieczenstwa zywnosci ma obowigzek na
mocy art. 19 Rozporzadzenia 178/2002 bezzwtocznie przystgpi¢ do wycofania go
Z rynku oraz natychmiast powiadomi¢ o tym terenowo wiasciwe wtadze sanitarne.
Reasumujgc powyzsze akty prawne nalezy stwierdzi¢, ze gtdbwnym obowigzkiem
jest zapewnienie bezpieczenstwa zdrowotnego wytwarzanej zywnosci,
przestrzeganie zasad higienicznych, petnej wspotpracy z urzedowg kontrolg
zywno$ci oraz petnej odpowiedzialno$ci za skierowane do obrotu Srodki
spozywcze.

Szkic modelowego obiektu 2z naniesieniem niezbednych s$ciezek
technologicznych - wariant 1: suszarnia produktéw wtasnych

W opracowaniu postanowiono przeanalizowa¢ wariant dostosowania istniejgcego
budynku gospodarczego na potrzeby rolniczej suszarni owocéw i ziét. Wynika to z



faktu iz wiele budynkéw utracito swoje pierwotne funkcje. Majgc na uwadze
optymalizacje kosztow postanowiono przedstawi¢ propozycje modernizaciji
obiektow modelowych. Wariant ten podlega rozporzadzeniu
o dostawach bezposrednich.

Ponizej (rys.1) przedstawiono szkic sytuacyjny adaptacji istniejgcego budynku
gospodarczego, ktory zlokalizowany jest w typowym uktadzie gospodarstwa czesto
wystepujgcym na Podlasiu. Istniejgcy budynek o przyblizonych wymiarach 25 x 12
m zostat dostosowany w czesci (z racji na wymiary) do petnienia funkcji suszarni
owocow miekkich i ziét w ramach. Pozostata czeS¢ budynku moze nadal stuzy¢
przechowywaniu maszyn rolniczych nie zmieniajgc funkcji. Dostosowanie obiektu
do wymogdéw obowigzujgcego prawa jest mozliwe przy poniesieniu rozsgdnych
naktadow finansowych, ktére sg sktonni zaakceptowac rolnicy chcacy rozszerzyc
profil dziatania gospodarstwa.

W opracowaniu zatozono, ze obiekt zostanie wyposazony w niezbedne sprzety.
Adaptowany budynek posiada wewngtrz wysokos¢ 3.52 m, zatem sg spetnione
przepisy dotyczgce wysokosci pomieszczen ze wzgledu na trudne warunki pracy,
ktéore wynoszg 3,3 m, dla pomieszczen magazynowych, sanitarnych
i gospodarczych wynoszg 2,5 m.
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Zatozono, ze suszarnia bedzie dziata¢ okresowo i posiada¢ nastepujgce
pomieszczenia: (rys. nr 2.)
| — cigg komunikacyjny
Il — magazyn surowcow
[l — miejsce sktadowania czystych skrzynek po surowcach
IV — myjnia
V - suszarnia
VI — przygotowalnia/miejsce rozwazania produktow
VIl- magazyn wyrownawczy wilgotnosci suszu, magazyn wyrobow gotowych

Zatozono tez, ze budynek bedzie wyposazony (rys. nr 3.) w zespot socjalny, tj. przy
wejsciu  zlokalizowano dwie dwudzielnie szafki do przetrzymywania odziezy
osobistej i roboczej oraz szafe porzgdkowg (l). Zrezygnowano z wydzielenia
pomieszczenia W.C. z uwagi na bliskos¢ do budynku mieszkalnego (ok 14 m) oraz
ze wzgledu na zgtoszenie dziatalnosci w ramach dostaw bezposrednich, Inspekcja
Sanitarna dopuszcza takie rozwigzanie.

W bloku myjni (IV) wydzielono dwa ciggi stanowisk: myjni i obrobki wstepnej
owocow i ziot oraz myjni pojemnikdw po surowcach, funkcjonujgce na zasadzie
rozdzielnosci czasowej, tzn. ze mycie pojemnikbw po surowcach moze sie
odbywac¢ w innym czasie niz proces mycia, osuszania i segregowania surowca.
Suszarnia (V) bedzie zlokalizowana na zewnatrz, nalezy zatem wykonac
niezbedne prace adaptacyjne w postaci zadaszenia, wykonania ptyty
fundamentowej pod urzadzenie suszarni, teren wokoét nalezy utwardzi¢ oraz
wygrodzi¢ siatkg. Producenci oferujg wiele typéw suszarni takich jak: suszarnie
bebnowe, komorowe czy tasmowe oraz rézne typy ich zasilania: na prad
trojfazowy, na piece zasilane olejem opatowym, piece gazowe czy tez piece na
ekogroszek. Ze wzgledu na ilos¢ przerabianego surowca - okoto 800 kg na dobe
najkorzystniejszym ekonomicznym rozwigzaniem bedzie zastosowanie suszarni
komorowej zasilanej piecem na ekogroszek o mocy 70 kW. Nalezy pamietac, ze
osoby obstugujgce piece o mocy powyzej 50 kW muszg posiada¢ uprawniania do
ich obstugi.

W pomieszczeniu przygotowalni i rozwazania produktéow (VI) wydzielono miejsce
na szafki, w ktéorych przetrzymywane bedg opakowania jednostkowe
(wielowarstwowe worki papierowe 2z wktadkg foliowg), blat roboczy oraz
legalizowang wage.

Budynek powinien posiada¢ wszystkie niezbedne instalacje: elektryczng,
wentylacyjng, wodociggowg z biezgcg wodg zimng i ciepta, kanalizacyjng. Sciany
pomieszczen bloku myjni i obrébki wstepnej, przygotowalni z miejscem rozwazania
produktow powinny by¢ tatwo zmywalne, nienasigkliwe i odporne na dziatanie
srodkéw dezynfekujgcych, dlatego zaleca sie je pokry¢ ptytkami ceramicznymi.
Podtogi we wszystkich pomieszczeniach powinny by¢é odporne na $cieranie,
gtadkie, nienasigkliwe i tatwo zmywalne. Posadzki w pomieszczeniach z kratkami
Sciekowymi powinny by¢ wykonane ze spadkiem w ich kierunku. Niedopuszczalna
jest roznica poziomow (stosowanie progow i stopni) w ciggach komunikacyjnych
oraz miedzy pomieszczeniami. Drzwi zewnetrzne i okna nalezy zabezpieczy¢
przed gryzoniami i owadami. Konstrukcja okien powinna umozliwia¢ wietrzenie
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pomieszczen. Oswietlenie sztuczne nalezy zapewni¢ w kazdym pomieszczeniu.
Jesli pracownik wykonuje w danym pomieszczeniu prace przez ponad 4 godziny
dziennie, to powinno mie¢ ono zapewniony dostep Swiatta dziennego. Lampy
powinny by¢ zabezpieczone przed ewentualnym rozpryskiem szkia.

WARIANT 1 - ZGLOSZENIE
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Il Miejsce sktadowania czystych skrzynek po surowcach V Suszamia
) 4 - skrzynki 17 - suszarnia komorowa
e " 5 - skrzyniopalety

6 - wizek na sita - wyposazenie ruchome VI Przygotowalnia/miejsce rozwazania produktow

18 - szafka na worki i opakowania typu big bag

IV Myjnia 19 - blat roboczy
6 - wozek na sita - wyposazenie ruchome 20 - waga
| Cigg komunikacyjny ; : ::yf?alrl‘(z t:;:?;l;e OGO VII Magazyn wyréwnawczy wilgotnosci suszu,
1- szafka dwudzielna na odziez osobista g _ migjsce odkladcze na skrzynki (paleta) magzyn wyrobéw gotowych
i robocza R aerantibe 21, 22 - miejsce odkladcze
2 " 10 - stanowisko do mycia skrzynek i sit
~AUmyWeks 11 - stanowisko ociekania skrzynek i sit

3 - szafa porzadkowa 12 - basen dwukomorowy

1l Magazyn surowcow 13,16 - blat roboczy

4 - skrzynki 14 - pluczka o tagodnym dziataniu

5 - skrzyniopalety 15 - stét do ociekania

RYS.NR 2. UKEAD PRZESTRZENNY, UKLAD POMIESZCZEN

| WYPOSAZENIE BUDYNKU GOSPODARCZEGO ZAADOPTOWANEGO NA SUSZARNIE
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WARIANT 1 - ZGLOSZENIE

]
1
]
m/ '
]

\
)

N | |\E'

—|

| ———— T e th o
OZNACZENIA GRAFICZNE
|| BLOKMYJNI | OBROBKI WSTEPNE
[ | zesPor macazynow
|| zespor socuany
[ ] suszarnia
| | PrzveoTowaLNA

RYS. NR 3. SCHEMAT BLOKOWY UKLADU POMIESZCZEN W OBIEKCIE

17



1.2.2 Komplet sciezek technologicznych: suszarni produktéw wlasnych

18

z gospodarstwa rolnego

1.2.2.a. Droga personelu

Zatozono, ze modelowa suszarnia bedzie obstugiwana przez dwie osoby.
Obstuga suszarni musi rygorystycznie przestrzega¢ zasad higienicznych tak aby
nie spowodowacC zanieczyszczenia lub zakazenia wytwarzanych przez siebie
produktow, zatem wymagane jest aby pracownik przed rozpoczeciem prac
skorzystat z prysznica zlokalizowanego we wiasnym budynku mieszkalnym. Po
wejsciu do budynku produkcyjnego (rys. nr 4.) pracownicy powinni zmienic¢ ubranie
osobiste na ubranie ochronne, czyli: biate lub w jasnym kolorze, fartuch, nakrycie
glowy zastaniajgce catkowicie owtosiong czes¢ gtowy i obuwie ochronne,
korzystajgc z szafki dwudzielnej nr 1, nastepnie powinni umy¢ rece korzystajgc
z umywalki nr 2, wyposazonej w dozownik mydta w ptynie, pojemnik z ptynem do
dezynfekcji, oraz jednorazowe reczniki papierowe. Obok umywalki powinien
znajdowac sie kosz z pokrywg na zuzyte reczniki otwierany za pomocg pedatem.
Po zmianie  odziezy pracownicy  przystepujg do prac  zgodnie
z procesem technologicznym. Zrezygnowano z wydzielenia WC ze wzgledu na
bliskos¢ budynku mieszkalnego. W razie potrzeby fizjologicznej pracownik
powinien zdjgé ubranie ochronne i skorzysta¢ z toalety znajdujgcej sie w budynku
mieszkalnym. Po umyciu i dezynfekcji rgk pracownik powinien niezwtocznie
zatozyC ubranie ochronne i przystgpi¢ do dalszych prac w budynku produkcyjnym.
Po wejsciu do bloku myjni i przygotowalni pracownik korzysta z dwudzielnej szafki
na ubranie ochronne (7) zamieniajgc ubranie ochronne obowigzujgce w strefie
czystej na obowigzujgce w strefie brudnej, czyli: fartuch niebieski i gumowy fartuch
ochronny, nakrycie gtowy, buty gumowe i rekawice, nastepnie przystepuje do prac
wykonywanych w bloku myjni. Uwaga: pracownik wykonujgcy poszczegdlne
czynnosci w bloku myjni nie przechodzi do pomieszczen strefy czystej. Po
przeprowadzeniu zaplanowanych czynnosci za kazdym razem powinno sie umyc¢
i zdezynfekowaé stanowisko pracy, nastepnie zdjg¢ ubranie ochronne i umy¢ rece.
Po zakonhczonej pracy personel zabiera odziez ochronng do prania i prasowania,
ktore przeprowadza sie we wtasnym budynku mieszkalnym.

1.2.2.b. Droga surowcoéw

Po zebraniu z wtasnych upraw owoce podlegajg wstepnej segregacji i bedag
przetransportowane do magazynu surowcow. Przed zaplanowanym procesem
nalezy je przewiezé do myjni i przygotowalni za pomocg wozka paletowego ze
wzgledu na ilosci przerabianego surowca ok 800 - 900 kg (rys. nr 5.). Po
wytadowaniu na blat roboczy (13) owoce ze szczegolng starannoscig sg
segregowane, owoce uszkodzone, porazone chorobami bedg odrzucane
i utylizowane. Jesli zachodzi potrzeba owoce nalezy odszyputkowac. Po procesie
segregacji owoce kierowane sg do ptuczki o tagodnym dziataniu (14). Mozliwe jest
tez mycie owocdéw roztiozonych na sitach pod biezgcg wodg. Umyte i optukane



owoce przektadane sg na stoét do ociekania (15). Nastepnie owoce na blacie
roboczym sg sortowane wedtug wielkosci biorgc pod uwage wzgledy estetycznie,
technologiczne. Aby suszenie byto réwnomierne, suszony surowiec musi byc¢
natozony jedng warstwg na sita. Pozwala to unikng¢ zlepien surowca.

WARIANT 1 - ZGLOSZENIE

N

| Ciag komunikacyiny w———gp  DROGI| BRUDNE PERSONELU
Il Magazyn surowcow —gp  DROG| CZYSTE PERSONELU
Il Miejsce skiadowania czystych skrzynek po surowcach

IV Myjnia

V Suszamia

VI Przygotowalnia/miejsce rozwazania produktow

VII Magazyn wyréwnawczy wilgotnosci suszu,
magzyn wyrobéw gotowych

RYS. NR 4. DROGI PRZEMIESZCZANIA SIE PERSONELU W OBIEKCIE PRODUKCYJNYM
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1.2.2.c. Droga poétproduktéow

Po odbiorze suszu z suszarni (rys. nr 5.). nalezy dokona¢ przeglagdu suszu
w pomieszczeniu przygotowalni (VI). Usuwane sg wodwczas wszystkie
niedosuszone czgstki (i odktadane do ponownego suszenia) oraz z razgcymi
wadami takimi jak karmelizacja. W celu wyréwnania wilgotnosci poszczegdlnych
czgstek suszu nastepuje jego wsypywanie do wiekszych opakowan (typu big bag z
jednorazowymi workami foliowymi) i przenoszenie do magazynu wyréwnawczego
wilgotnosci suszu (VII). Czastki bardziej wysuszone przejmujg wilgotnos¢ od
czgstek mniej wysuszonych, w wyniku tego procesu catos¢ posiada jednostkowg
wilgotnos¢. Po kilku dniach opakowania sg przewozone z powrotem do
przygotowalni (VI). Przeprowadza sie proces sortowania wtasciwego przed
pakowaniem celem nadania odpowiednich cech dotyczgcych barwy oraz ksztatu
wedtug wymagan, ktére obowigzujg w normach jakosciowych. Podczas sortowania
usuwa sie susz z plamami, pokruszony i przypalony.

1.2.2.d. Droga produktow gotowych

Po ujednoliceniu (rys. nr 5.) susz jest rozwazany w przygotowalni (VI) za pomoca
legalizowanej wagi do opakowan jednostkowych. Do tego celu najczesciej sie
worki papierowe wielowarstwowe w wodoszczelng wkitadkg. Po rozwazeniu
opakowania sg etykietowane i przewozone za pomocg woOzka do magazynu
wyrobéw gotowych (VII) gdzie sg skitadowane na czystych potpaletach.
Z magazynu wyrobow gotowych nastepuje dystrybucja.

1.2.2.e. Droga opakowan

Skrzyniopalety i skrzynki z tworzywa sztucznego po wytadowaniu surowca (rys. nr
6.) sg odktadane na palete (9), a nastepnie przekazywane na stanowisko mycia
pojemnikéw po surowcach (10), gdzie przeprowadza sie proces mycia, dezynfekcji
i ptukania, na stanowisku 11 nastepuje ociekanie. Czyste skrzyniopalety i skrzynki
sg wynoszone do wydzielonego miejsca sktadowania czystych skrzynek i sit.
Uwaga: proces mycia skrzynek przeprowadza sie w rozdzielnosci czasowej
Z myciem surowca.

Opakowania jednostkowe (worki papierowe wielowarstwowe) wnoszone bedg do
pomieszczenia przygotowalni w rozdzielnosci czasowej z procesami
produkcyjnymi.

1.2.2.f. Droga odpadéw statych

Odpady (rys. nr 6.) powstajgce w procesie segregacji na stanowiskach nr 13, 19 sg
odrzucane do zamykanych i oznakowanych pojemnikéw z tworzywa sztucznego.
Zbiorniki powinny by¢ ustawione pod blatem roboczym lub obok stanowiska pracy,
aby droga usuwania odpadow byfta jak najkrotsza. Po zakonczeniu prac



zwigzanych z procesem technologicznym odpady nalezy wynies¢ w foliowych
workach i umiesci¢ w pojemnikach na zewnatrz.

WARIANT 1 - ZGLOSZENIE

R 8
/ S
/ \
A
# By
| Cigg komunikacyjny
Il Magazyn surowcow
1l Miejsce sktadowania czystych skrzynek po surowcach
g WCAOW

IV Myjnia —1]p  DROG| SUROWCOW
V Suszamia e DROG| POLPRODUKTOW

VI Przygotowalnia/miejsce rozwazania produktéw —p  DROG|I WYROBOW GOTOWYCH

VII Magazyn wyréwnawczy wilgotnosci suszu,
magzyn wyrobéw gotowych

RYS. NR 5. DROGI TECHNOLOGICZNE - PRZEPLYW SUROWCOW, POLPRODUKTOW | PRODUKTOW GOTOWYCH
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WARIANT 1 - ZGLOSZENIE

| Cigg komunikacyjny
Il Magazyn surowcow

Il Miejsce sktadowania czystych skrzynek po surowcach e DROG| BRUDNYCH OPAKOWAN
IV Myjnia

V Suezamia —eep  DROGI PRZEPLYWU ODPADOW
VI Przygotowalnia/miejsce rozwazania produktow

VII Magazyn wyréwnawczy wilgotnosci suszu,
magzyn wyrobéw gotowych

>
v

RYS. NR 6. DROGI TECHNOLOGICZNE - PRZEPLYW PRZEPLYW OPAKOWAN, PRZEPLYW ODPADOW



SCHEMAT PROCESU TECHNOLOGICZNEGO SUSZARNI OWOCOW MIEKKICH

( POCZATEK PROCESU )

Wymdg udostepniania organowi urzedowej kontroli zywnosci lub zaktadowi
detalicznemu, do ktérego realizowane sg dostawy bezposrednie, na ich
Zadanie, pisemnych o$wiadczen o stosowanych $rodkach ochrony roslin,
wystepowaniu szkodnikéw lub chordb, ktére moga zagrozi¢ bezpieczeristwu
produktéw pochodzenia roslinnego, oraz innych informaciji istotnych ze
wzgledu na zdrowie cztowieka.

I

UPRAWA
PRODUKCJA PIERWOTNA

ZBIOR PLONOW
SEGREGACJA WSTEPNA

|

ODPADY ROLNE, OWOCE

TRANSPORT

l

ROZtADUNEK

MAGAZYNOWANIE

SEGREGACJA WLASCIWA
| ODSZYPULKOWANIE

[

Z PROCESEM GNILNYM

USZKODZONE, UTYLIZACJA
PORAZONE CHOROBAMI
OWOCE USZKODZONE,

| PORAZONE CHOROBAMI, UTYLIZACJA

MYCIE OWOCOW

MYJKA O tAGODNYM
DZIALANIU

OCIEKANIE

I

SORTOWANIE SUROWCA
WEDLUG WIELKOSCI

|

NAKLADANIE NA SITA

|

GORACE POWIETRZE, SUSZARNIA

KONTENEROWA SUSZENIE
SEGREGACJA

WSTEPNA
OPAKOWANIE TYPU BIG BAG, WYLOZONE WYROWNANIE

JEDNORAZOWYMI WORKAMI FOLIOWYMI

WILGOTNOSCI SUSzU

|

SORTOWANIE WEASCIWE
PRZED PAKOWANIEM

WORKI PAPIEROWE WIELOWARSTWOWE
Z WODOSZCZELNA WKELADKA
opakowania muszg posiadac¢ deklaracje zgodnosci

|

ROZWAZANIE
| PAKOWANIE

RYS.NR 7.

ETYKIETOWANIE

|

MAGAZYNOWANIE SUSZU

DYSTRYBUCJA

PROCES TECHNOLOGICZNY PRODUKCJI SUSZU Z OWOCOW MIEKKICH
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1.2.3.a. Opis procesu technologicznego produkcji suszu z owocow
miekkich

Produkcja pierwotna

Przy produkcji pierwotnej rolnik zachowuje w dokumentacji nazwy nawozow, dawki
i terminy ich stosowania, nazwy srodkéw ochrony roslin oraz terminy ich
stosowania. Wystepowanie chordb roslin, szkodnikéw i innych informaciji istotnych
ze wzgledu na zdrowie cztowieka rolnik tez przechowuje do wglagdu organowi
urzedowej kontroli zywnosci lub zaktadowi detalicznemu, do ktorego realizowane
sg dostawy bezposrednie.

Zbior plonéw i segregacja wstepna

Do zbioru przystepuje sie gdy wszystkie owoce sg catkowicie wyksztatcone
i wybarwione, odpowiednio dojrzate. Nalezy pamieta¢, aby nie przepetniac
skrzynek i skrzyniopalet, co moze spowodowaé zbytnie zgniecenie owocow.
Zatozono, ze zbiory bedg odbywaty sie w sposdb zmechanizowany, ze wzgledu na
ilosci surowca. Przy zbiorze mechanicznym kombajnem do owocéw miekkich
(porzeczka, aronia), wazne jest uchwycenie wtasciwego terminu zbioru, tak zeby
catkowicie dojrzate owoce tatwo odrywaty sie od szyputek. Zbidr owocdw powinien
odbywa¢ sie w stoneczny dzien, umozliwiajgcy zebranie suchych, a nie
zawilgoconych owocéw.

Transport, roztadunek i magazynowanie

Po przetransportowaniu do gospodarstwa skrzynki i skrzyniopalety sg
umieszczane w magazynie surowcoéw za pomocg wozka do palet. Owoce aronii sg
trwate i nawet kilkudniowe przetrzymywanie ich w skrzynkach nie powoduje ich
zepsucia. Inne owoce, np. porzeczki, ze wzgledu na trwatos¢ wymagajg w miare
szybkiego przystgpienia do procesu produkcji.

Segregacja wiasciwa

Po przewiezieniu surowca do myjni i przygotowalni owocow, owoce Ss3g
roztadowywane. Po wytadowaniu na blat roboczy (13) owoce ze szczegding
starannoscig sg sprawdzane i segregowane, owoce uszkodzone, porazone

chorobami lub z objawami procesu gnilnego bedg odrzucane i utylizowane. Jesli
zachodzi potrzeba owoce nalezy odszyputkowac.

Mycie i ociekanie owocow

Proces mycia musi charakteryzowaé sie szczegolng starannoscig. Ze wzgledu na
ilosci przerabianego surowca proces postanowiono zmechanizowac¢. Do mycia
uzywa sie ptuczek o tagodnym dziataniu. Nie stosuje sie ptuczek, ktére mogag
powodowac obicie i uszkodzenie owocdw, poniewaz mogto by to przyczyni¢ sie do
powstawania plam i ubytkéw masy. Alternatywg jest mycie owocdéw roztozonych na
sitach biezgcg wodg na pomocg ztgczki. Nie nalezy surowca my¢ w stojgcej
wodzie w basenie, gdyz grozi to oblepieniem owocow zanieczyszczeniami
z osadoéw, ktére opadajg na dno.



Ociekanie i sortowanie surowca

Umyte i optukane owoce przektadane sg na stét do ociekania. Nastepnie owoce na
blacie roboczym sg sortowane wedtug wielkosci biorgc pod uwage wzgledy
estetycznie, technologiczne. Mniejsze owoce, w ktorych dyfuzja wody z warstw
gtebszych jest mniejsza, sg narazone na szybsze wysychanie, co moze wigzac sie
Z przesuszeniem z karmelizacjg wigcznie.

Naktadanie na sita

Aby suszenie bylo réwnomierne, suszony surowiec musi byC natozony jedng
warstwg na sita. Pozwala to unikng¢ zlepien surowca. Dobrze jest uktadac
surowiec Scisle, bowiem pod wptywem wyparowywania wody surowiec kurczy sie.
Przy produkcji suszu nie nalezy uzywac sit zawierajgcych zelazo i miedz, bowiem
majg one dziatanie katalityczne i powodujg szybkie ciemnienie surowca.

Suszenie

W suszarniach ogrzewanych swiezy surowiec naktada sie zawsze na gorne sita,
gdzie temperatura jest nizsza. Dolne sita - pofozone blizej zrodta ciepta -
przeznacza sie na dosuszanie surowca. Podczas procesu suszenia surowiec ulega
oddziatywaniu wielu czynnikow, ktore powodujg ujemne nastepstwa w przypadku
braku kontroli procesu. Nalezy kontrolowa¢ temperature suszenia, wilgotno$é
suszu, oraz szybkosc¢ przeptywu powietrza — charakterystyczng dla danego rodzaju
owocu. Warto podkresli¢, ze wspotzaleznos¢ tych trzech czynnikéw jest duza. Przy
niskiej wilgotnosci powietrza i stosunkowo szybkim jego przeptywie, zbyt wysoka
temperatura moze prowadzi¢ do negatywnych skutkow (zapiekanie,
zaskorupienie).np. owoce aronii suszy sie w temperaturze ok 50 -70°C przez 20-24
godziny, konsystencja po wysuszeniu: skoérzasta, jagody - konsystencja po
wysuszeniu: skorzasta, czas suszenia: 10-15 godzin, zurawina - konsystencja po
wysuszeniu: sprezysta, czas suszenia: 10-12 godzin. Po ukonczeniu suszenia
nalezy zostawi¢ suszone owoce na sitach az do wystygniecia.

Suszenie warzyw i owocOw ma na celu usuniecie prawie catej zawartosci wody
wolnej, dzieki czemu nie mogg zachodzi¢ procesy enzymatyczne i procesy zyciowe
drobnoustrojow. W suszu owocowym zostawia sie wiekszg ilos¢ wody niz w suszu
warzywnym, gdyz owoce w poroéwnaniu z warzywami zawierajg znaczng ilos¢
cukrow i kwasow organicznych. Zwigzki cukrowe dzieki swej strukturze chemiczne;j
majg zdolno$¢ wigzania wody. Obecnos¢ kwasow organicznych w owocach
ogranicza dziatanie drobnoustrojéw. W czasie odwadniania owocéw zachodzi
nieenzymatyczne brgzowienie suszu. W niektorych suszach zachowujg sie
aktywne enzymy, szczegolnie oksydazy. W sprzyjajacych warunkach dla tych
enzymow mogg zachodzi¢ reakcje utleniania, co réwniez moze byé przyczyng
ciemnienia suszu.

Wstepne sortowanie
Po odbiorze suszu z suszarni nalezy dokonac¢ przeglgdu suszu. Ocene wysuszenia
wstepnie przeprowadza sie organoleptycznie. Susz nie powinien wykazywaé oznak
tamliwosci, a przy przesypywaniu powinien wydawaé charakterystyczny szelest.
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Wyréwnanie wilgotnosci suszu

Nalezy bra¢ pod uwage fakt, iz stopien wysuszenia wszystkich czgstek nie jest
jednakowy i wyrownanie wilgotnosci nastepuje w pierwszych dniach
magazynowania.

W celu wyréwnania wilgotnosci poszczegolnych czgstek nastepuje jego
wsypywanie do wiekszych opakowan, w ktorych czgstki bardziej wysuszone
przejmujg wilgotnos¢ od czgstek mniej wysuszonych, w wyniku czego catos¢
posiada jednostkowag wilgotnosc.

Sortowanie wiasciwe przed pakowaniem

Proces sortowania wiasciwego przed pakowaniem przeprowadza sie celem
nadania odpowiednich cech dotyczgcych barwy oraz ksztattu wedtug wymagan,
ktdre obowigzujg w normach jakosciowych. Podczas sortowania usuwa sie susz z
plamami, pokruszony i przypalony.

Rozwazanie i pakowanie

Opakowania do suszu muszg zapobiega¢ ewentualnym zmianom zachodzgcym
w suszu pod wptywem dziatania swiatta, wilgoci, owaddw i szkodnikow. Dlatego
tez, muszg by¢ hermetyczne i nie przepuszczac¢ swiatta. Do tego celu stosuje sie
najczesciej worki papierowe wielowarstwowe z wodoszczelng wktadkg, worki
z tworzyw sztucznych (nalezy pamietaC atesScie dopuszczajgcym do kontaktu
z zywnoscig). Rozwazanie do opakowan jednostkowych wykonuje sie za pomocag
wagi ze Swiadectwem legalizacji. Przy rozwazaniu suszu wazne jest zachowanie
higieny, zaréwno pracownikdéw jak i opakowan, tak aby unikng¢ ryzyka wtoérnego
zakazenia produktu.

Etykietowanie

Kazde opakowanie z suszonymi owocami nalezy oznakowac etykietg. Znakowanie
musi by¢ trwate i nieusuwalne. Na etykiecie nalezy poda¢ wszystkie niezbedne
informacje wynikajgce z wymogdw stosownych regulacji prawnych przytoczonych
powyzej na liscie aktow prawnych.

Magazynowanie suszu

Magazyn, w ktérym przechowywany jest produkt gotowy, musi by¢ utrzymany
w czystoéci, bez obcych zapachdéw, przewiewny, o wilgotnosci powietrza nie
wiekszej niz 75% i wolny od szkodnikow. Zapakowany produkt przechowuje sie
zawsze na palecie (nigdy bezposrednio na posadzce).

Dystrybucja
Z magazynu wyrobéw gotowych nastepuje dystrybucja oznakowanych opakowan
do bezposredniego odbiorcy lub do lokalnego punku sprzedazy detaliczne;.



SCHEMAT PROCESU TECHNOLOGICZNEGO SUSZARNI SUSZU ZIOLOWEGO

Wymég udostepniania organowi urzedowej kontroli zywnosci
lub zaktadowi detalicznemu, do ktérego realizowane sg
dostawy bezpos$rednie, na ich zgdanie, pisemnych
o$wiadczen o stosowanych $rodkach ochrony roslin,
wystepowaniu szkodnikéw lub choréb, ktére mogg zagrozi¢
bezpieczenstwu produktéw pochodzenia roslinnego, oraz
innych informaciji istotnych ze wzgledu na zdrowie cztowieka.

( POCZATEK PROCESU )
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SEGREGACJA WSTEPNA
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—— UTYLIZACJA
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Z WODOSZCZELNA WKELADKA
opakowania muszg posiada¢ deklaracje zgodnosci
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RYS. NR 8.

SORTOWANIE WEASCIWE
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MAGAZYNOWANIE SUSZU

DYSTRYBUCJA

PROCES TECHNOLOGICZNY PRODUKCJI SUSZU ZIOLOWEGO

—— UTYLIZACJA
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1.2.3.b. Opis procesu technologicznego produkcji suszu ziotowego

Produkcja pierwotna

Ziota sg roslinami o wysokich walorach leczniczych, a takze odzywczych, totez
najwtasciwszym jest uzyznianie gleby, na ktérej rosng nawozem organicznym lub
nawozem zielonym. Przy produkcji pierwotnej rolnik zachowuje w dokumentacji
nazwy nawozéw, dawki i terminy ich stosowania, nazwy Srodkow ochrony roslin
oraz terminy ich stosowania. Wystepowanie chordb roslin, szkodnikéw i innych
informaciji istotnych ze wzgledu na zdrowie cziowieka rolnik tez przechowuje do
wglagdu organowi urzedowej kontroli zywnosci lub zaktadowi detalicznemu, do
ktorego realizowane sg dostawy bezposrednie. Ze wzgledéw technologicznych
proces zaktadania plantacji poszczegolnych rodzajéw zi6t i pozyskiwania surowca
Zielarskiego jest rézny, w zwigzku z czym rolnicy powinni réwniez dostosowac
rodzaje upraw do nadwyzek sity roboczej w poszczegdlnych miesigcach oraz
uwzglednic spietrzenie prac polowych w pewnych okresach roku.

Zbior plonéw i segregacja wstepna

Termin zbioru ziot jest indywidualny (np. arcydziegiel zbiera sie w drugim roku
uprawy, we wrzesniu i pazdzierniku, babke lancetowatg w maju i wrzesniu, bazylie
w lipcu i sierpniu). Stoneczna, ciepta pogoda jest najbardziej optymalna do zbioru
ziot. Nalezy unikaé zbiorow wczesnym rankiem, kiedy rosliny sg jeszcze wilgotne
od rosy lub w potudnie, gdy sg zwiedniete. Najlepiej zbidr przeprowadzi¢ przed
potudniem. Zbiory zi6t, o ile jest to mozliwe, wykonywane sg mechanicznie przy
pomocy kosiarko-tadowarki, zas w przypadkach gdy wielkos¢ lisci i ich roztozenie
przy gruncie jest niemozliwe do zbioru mechanicznego wowczas zbior jest
wykonywany recznie .

Transport, roztadunek i magazynowanie

Po przetransportowaniu do gospodarstwa skrzynki i skrzyniopalety z ziotami sg
umieszczane w magazynie surowcOw za pomocg wozka do palet. Nalezy
pamietaé, ze sSwieze ziota szybko sie zagrzewajg, zatem nie mogg byé diugo
magazynowane.

Oczyszczenie i ptukanie

Z zebranego surowca usuwa sie okazy z objawami chorobowymi, uszkodzone
przez szkodniki, o niewtasciwej barwie, usychajgce lub juz obumarte, ktére bedag
odrzucane i utylizowane. Ziota nastepnie nalezy szybko i doktadnie sptuka¢ pod
biezgcg woda, np. uktadajac je na sitach.

Sortowanie surowca wedlug wielkosci
Po ociekaniu, ziota nalezy posegregowaC pod wzgledem wielkosci celem
ujednolicenia warunkéw suszenia.



Nakladanie na sita

W suszarniach ogrzewanych swiezy surowiec zawsze nakfada sie na goérne sita,
gdzie temperatura jest nizsza, dole sita przeznacza sie na dosuszenie surowca.
Aby suszenie byto rownomierne, suszony surowiec musi by¢ natozony jednag
warstwg na sita. Pozwala to unikng¢ zlepien. Dobrze jest uktada¢ ziota scisle,
bowiem pod wptywem wyparowywania wody ziota kurczg sie.

Suszenie

Do kazdego surowca powinna by¢ zastosowana odpowiednia temperatura
i odpowiednia szybkos$¢ przeptywu powietrza, a czas suszenia mozliwie krotki.
Uzycie zbyt wysokiej temperatury moze wptywa¢ ujemnie na barwe, ksztaf,
zapach oraz na zawartos¢ ciat czynnych. Przy suszeniu stosuje sie poczatkowo
nizszg temperature, a nastepnie stopniowo sie jg podnosi. Za najbardziej
odpowiednig temperature poczatkowg suszenia uwaza sie 30-35°C, z uwagi na
konieczno$¢ szybkiego przerwania dziatalnosci enzymdéw. Wysokos¢ temperatury
powinna by¢ dostosowana do rodzaju surowca. W celu zabezpieczenia ciat
czynnych od rozktadu temp. suszenia powinna wynosi¢: od 30 do 35°C dla
surowcow zawierajgcych olejki eteryczne oraz 40-50°C dla surowcow
zawierajgcych alkaloidy i glikozydy. Oprocz tego surowce zawierajgce alkaloidy
wymagajg po wysuszeniu tzw. Stabilizacji, tj. dosuszenia przez 1-2 godziny
w temperaturze 55-60°C.

Sortowanie wlasciwe przed pakowaniem

Stopien wysuszenia surowca sprawdza sie przez przetamywanie grubszych czesci,
np.: w lisciach — ogonka lisciowego i nerwu gtéwnego, w zielu todyg. Wysuszone
ziota powinny zawiera¢ pewien procent wilgoci przewidziany dla danego rodzaju
surowca. Proces sortowania wtasciwego przed pakowaniem przeprowadza sie
celem nadania odpowiednich cech dotyczgcych barwy oraz ksztattu wedtug
wymagan, ktére obowigzujg w normach jakosciowych. Podczas sortowania usuwa
sie susz ziotowy z plamami, pokruszony i przypalony. Niedosuszone czesci
powinny zosta¢ odtozone w celu dosuszenia.

Rozwazanie i pakowanie

Opakowania do suszu muszg zapobiega¢ ewentualnym zmianom zachodzgcym
w suszu pod wptywem dziatania Swiatta, wilgoci, owaddéw i szkodnikow. Dlatego tez
nie mogg przepuszczac¢ swiatta. Do opakowan szczelnych nalezy pakowacd susz
wybitnie higroskopijny, taki jak kwiat dziewanny i jasnoty biatej, do opakowan
poOtszczelnych nalezy pakowacC surowce w mniejszym stopniu higroskopijne, np.
lisC lulka czarnego czy kwiat rumianku, do opakowan zwyktych nalezy pakowac
surowce o najmniejszej higroskopijnosci i najmniej wrazliwej na dziatanie wilgoci,
np. skrzyp czy ziele rdestu ptasiego. (nalezy pamieta¢ atescie dopuszczajgcym do
kontaktu z zywnos$cig). Rozwazanie do opakowan jednostkowych wykonuje sie za
pomocg wagi posiadajgcej swiadectwo legalizacji. Przy rozwazaniu suszu wazne
jest zachowanie higieny, tak aby unikng¢ ryzyka wtérnego zakazenia produktu.
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Etykietowanie

Kazde opakowanie z suszonymi ziotami nalezy oznakowac etykietg. Znakowanie
musi by¢ trwate i nieusuwalne. Na etykiecie nalezy podac¢ wszystkie niezbedne
informacje wynikajgce z wymogoéw stosownych regulacji prawnych przytoczonych
powyzej na liscie aktow prawnych.

Magazynowanie suszu

Magazyn, w ktoérym przechowywany jest produkt gotowy, musi by¢ utrzymany w
czystosci, bez obcych zapachow, przewiewny, o wilgotnosci powietrza nie wiekszej
niz 75% i wolny od szkodnikéw. Zapakowany produkt przechowuje sie zawsze na
palecie (nigdy bezposrednio na posadzce).

Dystrybucja
Z magazynu wyrobow gotowych nastepuje dystrybucja oznakowanych opakowan
do bezposredniego odbiorcy lub do lokalnego punku sprzedazy detaliczne;.

1.24 Wykaz niezbednych elementow wyposazenia ze wskazaniem
przyktadowych cen
Nazwa W .. Parametry llos¢ c Wartosé
pomieszczenia yposazenie techniczne sztuk ena (brutto)
Szafka dwudzielna
Cigg komunikacyjny |na odziez osobistg ijwymiary 40x40x180 |2 388,00 zt 776,00 z
roboczg
Umywalka do rgk |wymiary 50 x 40 1 220,00 zt 220,00 zt
Szafa porzgdkowa |wymiary 120 x 60 |1 300,00 zt 300,00 z
Skrzyniopalety wymiary 120 x 80 |5 550,00 zt 2 750,00 z
M . .
agazyn Surowcow ?;t:]zé/;:é ;O“’Vorzywa wymiary 60 x80 |8 75007t| 600,00 z
Skrzyniopalety wymiary 120 x 80 |4 550,00 zt 2 200,00 z
Miejsce  skladowania| Skrzvnki 2 tworzvwal
czystych skrzynek po y y wymiary 60 x 80 6 75,00 zt 450,00 zt
sztucznego
surowcach
Wdzek na sita wymiary 120 x 120 (1 1 000,00 zt 1 000,00 z
fk i
fczsr o ubranie  miary 40x40x180 |2 388,00zt 776,00 zt
Umywalka do rgk |[wymiary 50 x 40 1 420,00 zt 420,00 zt
Kran z
szybkoztaczka 1 100,00 zt 100,00 zt
B
Myjnia PO wy wymiary 90 X 60 |1 1000,002| 1000,00 2t
Blat roboczy wymiary 220 x 60 |1 1 500,00 zt 1 500,00 zt
Blat roboczy wymiary 125 x60 |1 900,00 zt 900,00 zt
Ociekacz wymiary 110 x 60 |1 420,00 zt 420,00 zt
Ptuczk tagod
trintar 20N ymiary 130 x 80 |1 12000,00 | 12 000,00 zt
S -
Suszarnia o 1 60 000,00 zt| 60 000,00 zt
Przygotowalnia/ Szafka na worki i
miejsce rozwazanial opakowania typu big|wymiary 60 x 60 2 350,00 zt 700,00 z
produktow Bag
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Blat roboczy wymiary 300 x 90 |1 2 200,00 zt 2 200,00 z
Waga 1 360,00 zt 360,00 zt

Razem 88 672,00 zt

1.2.4 a Identyfikacja zagrozen wystepujacych w suszarni.

W modelowej suszarni bedgcej przedmiotem opracowania, prace zwigzane
z suszeniem owocow miekkich i ziot odbywaty sie bedg okresowo w zaleznosci od
terminébw owocowania i zbioréw.
Zagrozenia bezpieczenstwa i zdrowia ludzi:
podczas pracy w obiekcie wystgpig nastepujgce zagrozenia

- zagrozenie poparzeniem podczas obstugi suszarni przy zatadunku surowca
i wytadunku suszu,

- zagrozenie zwigzane z obstugg pieca na ekogroszek o mocy cieplnej 70 kW, -
zagrozenie wynikajgce z nadmiernego zapylenia wystepujgce przy procesie
suszenia ziot zostanie zlikwidowane przez zastosowanie wentylacji wyciggowej
wspomagane;j mechanicznie w pomieszczeniu przygotowalni
w ktorym odbywalty sie bedg segregacja i pakowanie wysuszonych ziét.

Uwzgledniajgc okresowos¢ i natezenie prac nie wystgpig zagrozenia typowe
dla pracy fizycznej (przenoszenia i przewozenia na wozkach: opakowan,
surowcéw, potsurowcow, opakowan z gotowymi produktami i sit suszarni) takie jak:
przecigzenia miesni i kregostupa, nadmierne zmeczenie fizyczne. Zagrozenia dla
Srodowiska:

- scieki wytwarzane w suszarni (odprowadzenie do kanalizacji komunalnej lub
przydomowych oczyszczalni Sciekéw)

- §cieki z urzadzen higieniczno-sanitarnych

- Scieki z mycia owocow i pojemnikdw transportowych oraz sit

- Piec opalany eko-groszkiem o mocy 70 kW zamontowany w suszarni nie
spowoduje znaczgcej emisji gazow spalinowych i pytéw do srodowiska.

- Zagrozenia bezpieczenstwa i jakosci zdrowotnej zidt i owocdw mogacych pojawic
sie w czasie toku zbioru i procesu produkciji:

- - zebranie owocéw/ziét ze szkodnikami

- - zgniecenie i sparzenie owocow/ziét w trakcie zbioréw i transportu

- - plesnienie owocow/ziot

- - przesuszenie i karmelizacja oraz niedosuszenie owocow/ziot.

- Rodzaje zagrozenh przy produkcji zywno$ci:

- - zagrozenie chemiczne - substancje chemiczne, ktére wprowadzone do organizmu
czlowieka mogg wywolywaé stany zatrucia chemicznego. Zrédtem zagrozen
chemicznych sg np. wszystkie surowce podstawowe i pomocnicze, materiaty
opakowaniowe, maszyny i urzadzenia

- - zagrozenie fizyczne - substancje obce i materiaty, ktére normalnie nie wystepuja
w zywnosci, a ktére mogg spowodowac fizyczne uszkodzenie ciata cztowieka, np.
jamy ustnej, zrédtami mogg byC¢ np.: surowce, opakowania, elementy maszyn
i urzgdzen, szkodniki wystepujgce na terenie zaktadu.
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- - zagrozenia mikrobiologiczne - wywotane mikroorganizmami patogennymi, takimi
jak: grzyby, pierwotniaki, wirusy, bakterie oraz organizmy bakterio podobne.
Zrédtem zagrozen moze byé sam cziowiek, w wyniku niezachowania zasad higieny
zywnosci w fancuchu zywnosciowym, obecnos¢ szkodnikéw: ptakow, gryzoni,
owadow, jak rowniez mogg pochodzi¢ z surowcow uzytych do produkcji zywnosci

1.3.1 Szkic modelowego obiektu z naniesieniem niezbednych sciezek
technologicznych - wariant 2: suszarnia ustugowa

W wariancie 2 przedstawiono rozwigzanie suszarni rolniczej, ktéra pozwala

na suszenie ustugowe. Opcja taka nie podlega rozporzgdzeniu o dostawach
bezposrednich tylko zatwierdzeniu przez wtasciwego miejscowo Powiatowego
Inspektora Sanitarnego na warunkach ogélnych dla zaktadéw produkujgcych srodki
spozywcze. Zatwierdzenie suszarni daje wieksze mozliwosci wprowadzenia
towaréw do obrotu — moze sie odbywac na terenie catego kraju a takze w innych
krajach europejskich, towar tez moze by¢ odsprzedany innemu podmiotowi
gospodarczemu, mogg by¢ zastosowane dodatkowych procesy przed suszeniem;
takie jak krojenie czy blanszowanie.
Zatwierdzenie zaktadu zwigzane jest z bardziej pracochtonng procedura, gdyz m.
in. wymaga wdrozenia petnego systemu HACCP, moze sie tez okazac, ze budynek
trzeba bedzie ociepli¢ dostosowujgc go do obowigzujgcych norm izolacyjnosci
termicznej budynkoéw oraz wydzieli¢ pozarowo. Nalezy stosowaé zasady Dobre
Praktyki Produkcyjne oraz Dobre Praktyki Higieniczne.

Ponizej, przedstawiono szkic sytuacyjny adaptacji tego samego budynku
gospodarczego adaptowanego, na suszarnie ustugows.
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SZKIC SYTUACYJNY GOSPODARSTWA

1 - dom mieszkalny

Zatozono, ze suszarnia bedzie dziataé okresowo i posiada¢ nastepujgce

pomieszczenia: (rys. nr 10.)
| — wiatrotap
Il — pomieszczenie szatni lll — W.C.
[l — myjnia owocdw i zidt, pomieszczenie obrdbki wstepnej
IV — magazyn surowcow
V — myjnia pojemnikéw po surowcach - przelotowa
VI — magazyn sit i opakowan
VII — suszarnia
VIl — przygotowalnia, miejsce rozwazania produktow
IX — magazyn wyrownawczy wilgotnosci suszu XI — cigg komunikacyjny
X - magazyn wyrobow gotowych i ekspedycji
Xl — pomieszczenie administracyjne
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2 - zaktad suszarni owocow miekkich i ziot

3 - garaz - nienalezgcy do obiektu produkcyjnego
4 - stodota - nienalezgca do obiektu produkcyjnego

5 - pomieszczenie gospodarcze - nienalezgce do obiektu |

6 - droga dojazdowa do posesji

7 - wewnetrzna droga komunikacyjna
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Zatozono tez, ze budynek bedzie wyposazony (rys. nr 11.) w zespot
socjalny, tj. pomieszczenie szatni (lI) z dwoma dwudzielnymi szafkami do
przetrzymywania odziezy osobistej i roboczej oraz wydzielone pomieszczenie WC
(1.

W bloku myjni i obrobki wstepnej wydzielono dwa pomieszczenia: myjni i obrobki
wstepnej owocow i ziét (IV) oraz myjni przelotowej pojemnikdéw po surowcach (V1).

Suszarnia  (VIII) bedzie
zlokalizowana na zewnatrz, nalezy
podobnie jak w wariancie 1, wykonaé
niezbedne prace adaptacyjne, w postaci
zadaszenia, wykonania ptyty
fundamentowe;j pod urzgdzenie
suszarni, teren wokot nalezy utwardzic
oraz wygrodzi¢ siatkg. Ze wzgledu na
ilos¢ przerabianego surowca - okoto 1,5
tony na dobe najkorzystniejszym
ekonomicznym rozwigzaniem bedzie
zastosowanie  suszarni  komorowe]
zasilanej piecem na ekogroszek o mocy
70 kW. Nalezy pamietaé, ze osoby
obstugujgce piece o mocy powyzej 50
kW muszg posiada¢ uprawniania do ich
obstugi.

P i

SusZzarnia Kkomorowa

W pomieszczeniu przygotowalni i rozwazania produktéw (1X) wydzielono miejsce
na umywalke do rak, szafki na opakowania jednostkowe (wielowarstwowe worki
papierowe z wkfadka foliowq), blat roboczy oraz legalizowang wage — wyposazenie
jest zbiezne z wariantem 1.
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Zespot magazyndw zgrupowano w jednym ciggu. Wyodrebniono:
e magazyn surowcow,
e magazyn czystych opakowan po surowcach oraz sit,
e magazyn wyrownawczy wilgotnosci suszu
e magazyn wyrobdéw gotowych i ekspedyciji.

Dodatkowo w ciggu komunikacyjnym wygospodarowano przestrzeh na zamykang
szafe na srodki czystosci ze zlewem porzgdkowym na wysokosci 0,5 m.

Budynek powinien posiada¢ wszystkie niezbedne instalacje: elektryczng,
wentylacyjng, wodociggowg z biezgcg wodg zimng i cieptg, kanalizacyjng. Sciany
pomieszczen bloku myjni i obrébki wstepnej, przygotowalni z miejscem rozwazania
produktow powinny by¢ tatwo zmywalne, nienasigkliwe i odporne na dziatanie
srodkow dezynfekujgcych, dlatego zaleca sie je pokryé ptytkami ceramicznymi.
Podtogi we wszystkich pomieszczeniach powinny by¢ odporne na Scieranie,
gtadkie, nienasigkliwe i tatwo zmywalne. Posadzki w pomieszczeniach z kratkami
Sciekowymi powinny by¢ wykonane ze spadkiem w ich kierunku. Niedopuszczalna
jest réznica poziomow (stosowanie progéw i stopni) w ciggach komunikacyjnych
oraz miedzy pomieszczeniami. Drzwi zewnetrzne i okna nalezy zabezpieczy¢
przed gryzoniami i owadami. Konstrukcja okien powinna umozliwia¢ wietrzenie
pomieszczen. Oswietlenie sztuczne nalezy zapewni¢ w kazdym pomieszczeniu.
Jesli pracownik wykonuje w danym pomieszczeniu prace przez ponad 4 godziny
dziennie, to powinno mie¢ ono zapewniony dostep swiatta dziennego.

1.3.2 Komplet sciezek technologicznych: suszarnia ustugowa

1.3.2.a. Droga personelu

Zatozono, ze modelowa suszarnia ustugowa bedzie obstugiwana przez dwie
osoby. Obstuga suszarni musi rygorystycznie przestrzega¢ zasad higienicznych tak
aby nie spowodowac zanieczyszczenia lub zakazenia wytwarzanych przez siebie
produktow, zatem wymagane jest aby pracownik przed rozpoczeciem prac
skorzystat z prysznica zlokalizowanego we wiasnym budynku mieszkalnym. Po
wejsciu do budynku produkcyjnego (rys. nr 12.) pracownicy powinni zmienié
ubranie osobiste na ubranie ochronne, czyli: biaty fartuch, nakrycie gtowy
zastaniajgce catkowicie owtosiong czes¢ gtowy i obuwie ochronne, korzystajgc
z szafki dwudzielnej nr 1, nastepnie powinni umyc¢ rece korzystajgc z umywalki nr
2, wyposazonej w dozownik mydta w ptynie oraz jednorazowe reczniki papierowe.
Obok umywalki powinien znajdowaé sie kosz z pokrywg na zuzyte reczniki
otwierany za pomocg pedatem. Po zmianie odziezy pracownicy przystepujg do
prac zgodnie z procesem technologicznym. WC zostato wydzielone w zespole
higieniczno-sanitarnym. Przed skorzystaniem z toalety pracownik powinien zdjgc
ubranie ochronne i powiesi¢ na wieszaku w pom. nr Il. Po umyciu i dezynfekcji rgk
pracownik powinien zatozy¢ ubranie ochronne.
Po wejsciu do bloku myjni i przygotowalni pracownik korzysta z dwudzielnej szafki
na ubranie ochronne (6) zamieniajgc ubranie ochronne obowigzujgce w strefie
czystej na obowigzujgce w strefie brudnej, czyli: fartuch niebieski i gumowy fartuch
ochronny, nakrycie gtowy, buty gumowe i rekawice, nastepnie przystepuje do prac
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Uwaga: pracownik wykonujgcy poszczegoélne

wykonywanych w bloku myjni.

czynnosci w bloku myjni nie przechodzi do pomieszczenh strefy czyste;j.
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Po przeprowadzeniu zaplanowanych czynnosci za kazdym razem powinno sie

umyc¢ i zdezynfekowac stanowisko pracy, nastepnie. Po zakohczonych pracach
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brudnych pracownicy powinni skorzysta¢ z prysznica oraz przebrac sie we witasne
ubranie. Po zakonczonej pracy personel zabiera odziez ochronng do prania
i prasowania, ktore przeprowadza sie we wtasnym budynku mieszkalnym.

1.3.2.b. Droga surowcoéw

Po zebraniu z wilasnych upraw owoce podlegajg wstepnej segregacji i bedag
przetransportowane do magazynu surowcow (rys. 13). Przed zaplanowanym
procesem nalezy je przewiezC do myjni i przygotowalni za pomocg wodzka
paletowego ze wzgledu na duze ilosci przerabianego surowca. Po wyladowaniu na
blat roboczy (8) owoce ze szczegdolng starannoscig sg segregowane, owoce
uszkodzone, porazone chorobami bedg odrzucane i utylizowane. Jesli zachodzi
potrzeba owoce nalezy odszyputkowaé. Po procesie segregaciji owoce kierowane
sg do ptuczki o tagodnym dziataniu (9). Umyte i optukane owoce przektadane sg
na stot do ociekania (10). Nastepnie owoce na blacie roboczym sg sortowane
wedtug wielkosci biorgc pod uwage wzgledy estetycznie, technologiczne. Aby
suszenie byto rownomierne, suszony surowiec musi by¢ natozony jedng warstwg
na sita. Pozwala to unikngc¢ zlepien surowca.

1.3.2.c. Droga pétproduktéow

Po odbiorze suszu z suszarni nalezy dokonac¢ przeglgdu suszu w pomieszczeniu
przygotowalni (rys. 13). Usuwane sg wowczas wszystkie niedosuszone czgstki (i
odktadane do ponownego suszenia) oraz z razacymi wadami takimi jak
karmelizacja. W celu wyréwnania wilgotnosci poszczegdolnych czgstek suszu
nastepuje jego wsypywanie do wiekszych opakowan (typu big bag
z jednorazowymi workami foliowymi) i przenoszenie do magazynu wyrownawczego
wilgotnosci suszu (X). Czastki bardziej wysuszone przejmujg wilgotno$¢ od czgstek
mniej wysuszonych, w wyniku tego procesu cato$¢ posiada jednostkowg
wilgotnos¢. Po kilku dniach opakowania sg przewozone 2z powrotem do
przygotowalni (IX). Przeprowadza sie proces sortowania witasciwego przed
pakowaniem celem nadania odpowiednich cech dotyczgcych barwy oraz ksztattu
wedtug wymagan, ktére obowigzujg w normach jakosciowych. Podczas sortowania
usuwa sie susz z plamami, pokruszony i przypalony.

1.3.2.d. Droga produktéw gotowych

Po ujednoliceniu susz jest rozwazany w przygotowalni (IX) za pomoca
legalizowanej wagi do opakowan jednostkowych. Do tego celu najczesciej sie
worki papierowe wielowarstwowe w wodoszczelng wkiadkg. Po rozwazeniu
opakowania sg etykietowane i przewozone za pomocg woézka do magazynu
wyrobow gotowych (XI) gdzie sg sktadowane na higienicznych poétpaletach.

Z magazynu wyrobow gotowych nastepuje dystrybucja.
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1.3.2.e. Droga opakowan

Skrzyniopalety i skrzynki z tworzywa sztucznego po wytadowaniu surowca s3g
odkfadane na palete (rys. 14) a nastepnie przenoszone do pomieszczenia myjni
pojemnikbw po surowcach (VI). Proces mycia, dezynfekcji i ptukania
przeprowadzany jest na stanowisku 14, na stanowisku 15 nastepuje ociekanie.
Czyste skrzyniopalety i skrzynki sg wynoszone do magazynu sit i opakowan.
Opakowania jednostkowe (worki papierowe wielowarstwowe) wnoszone bedg do
pomieszczenia przygotowalni w  rozdzielno$ci czasowej z procesami
produkcyjnymi.

1.3.2.f. Droga odpadéw statych

Odpady powstajgce w procesie segregacji na stanowiskach nr 8, 20 sg odrzucane
do zamykanych i oznakowanych pojemnikow z tworzywa sztucznego (rys. 15).
Zbiorniki powinny by¢ ustawione pod blatem roboczym lub obok stanowiska pracy,
aby droga usuwania odpaddéw byta jak najkrotsza. Po kazdym zakornczonym
procesie mycia i segregacji owocOw oraz po zakohczonym procesie mycia
skrzynek odpady nalezy wynies¢ w rozdzielnosci czasowej z procesem produkcji
w sztucznych workach i umiesci¢ w pojemnikach na zewnatrz.

1.3.3.a. Opis procesu technologicznego produkcji suszu z owocow
miegkkich

Dostarczanie surowca przez klienta

Po zbiorach, ktére powinny odbywac sie w stoneczny dzien umozliwiajgcy zebranie
suchych, a nie zawilgoconych owocéw, klienci dowozg towar do suszarni
ustugowej. Po dowiezieniu do suszarni dokonuje sie wstepnej oceny surowcow
dostarczanych przez klienta, oraz ich wazenia (w celu pdzniejszych rozliczen).

Rozladunek i magazynowanie

Po przetransportowaniu do zaktadu suszarni skrzynki i skrzyniopalety sg
umieszczane w magazynie surowcow za pomocg wozka do palet. Owoce aronii sg
trwate i nawet kilkudniowe przetrzymywanie ich w skrzynkach nie powoduje ich
zepsucia. Inne owoce, np. porzeczki, ze wzgledu na trwatos¢ wymagajg w miare
szybkiego przystgpienia do procesu produkcji.

Segregacja wlasciwa

Po przewiezieniu surowca do myjni i przygotowalni owocoéw. Po wytadowaniu na
blat roboczy (8) owoce ze szczegdlng starannoscig sg sprawdzane
i segregowane, owoce uszkodzone, porazone chorobami lub z objawami procesu
gnilnego bedg odrzucane i utylizowane. Jesli zachodzi potrzeba owoce nalezy
odszyputkowac.
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Mycie i ociekanie owocow

Proces mycia musi charakteryzowac sie szczegolng starannoscig. Ze wzgledu na
ilosci przerabianego surowca proces postanowiono zmechanizowac¢. Do mycia
uzywa sie ptuczek o tagodnym dziataniu. Nie stosuje sie ptuczek, ktéore moga
powodowac obicie i uszkodzenie owocdéw, co przyczynia sie do powstawania plam
i ubytkbw masy. Alternatywg jest mycie owocow roztozonych na sitach biezgcg
wodg na pomocg ztgczki. Nie nalezy surowca my¢ w stojgcej wodzie w basenie,
gdyz grozi to oblepieniem owocow zanieczyszczeniami z osadow, ktére opadajg
na dno.

Ociekanie i sortowanie surowca

Umyte i optukane owoce przektadane sg na stét do ociekania. Nastepnie owoce na
blacie roboczym sg sortowane wedtug wielkosci biorgc pod uwage wzgledy
estetycznie, technologiczne. Mniejsze owoce, w ktérych dyfuzja wody z warstw
gtebszych jest mniejsza, sg narazone na szybsze wysychanie, co moze wigzac sie
Z przesuszeniem z karmelizacjg wigcznie.

Naktadanie na sita

Aby suszenie byto réwnomierne, suszony surowiec musi by¢ natozony jedng
warstwg na sita. Pozwala to unikng¢ zlepien surowca. Dobrze jest uktadac
surowiec $cisle, bowiem pod wptywem wyparowywania wody surowiec kurczy sie.
Przy produkcji suszu nie nalezy uzywac sit zawierajgcych zelazo i miedz, bowiem
majg one dziatanie katalityczne i powodujg szybkie ciemnienie surowca.

Suszenie

W suszarniach ogrzewanych $wiezy surowiec naktada sie zawsze na gorne sita,
gdzie temperatura jest nizsza. Dolne sita - poftozone blizej zrodta ciepta -
przeznacza sie na dosuszanie surowca. Podczas procesu suszenia surowiec ulega
oddziatywaniu wielu czynnikow, ktére powodujg ujemne nastepstwa w przypadku
braku kontroli procesu. Nalezy kontrolowa¢ temperature suszenia, wilgotnosc
suszenia, oraz szybkos¢ przeptywu powietrza — charakterystyczng dla danego
rodzaju owocu. Warto podkresli¢, ze wspoétzaleznos¢ tych trzech czynnikéw jest
duza. Przy niskiej wilgotnosci powietrza i stosunkowo szybkim jego przeptywie,
zbyt wysoka temperatura moze prowadzi¢ do negatywnych skutkéw (zapiekanie,
zaskorupienie).np. owoce aronii suszy sie w temperaturze ok 50 - 70°C przez 20-
24 godziny, konsystencja po wysuszeniu: skérzasta, jagody - konsystencja po
wysuszeniu: skorzasta, czas suszenia: 10-15 godzin, zurawina - konsystencja po
wysuszeniu: sprezysta, czas suszenia: 10-12 godzin. Po ukonczeniu suszenia
nalezy zostawiC suszone owoce na sitach az do wystygniecia.

Suszenie warzyw i owocow ma na celu usuniecie prawie catej zawartosci wody
wolnej, dzieki czemu nie mogg zachodzi¢ procesy enzymatyczne i procesy zyciowe
drobnoustrojow. W suszu owocowym zostawia sie wiekszg ilo§¢ wody niz w suszu
warzywnym, gdyz owoce w porownaniu z warzywami zawierajg znaczng ilos¢



cukréw i kwasow organicznych. Zwigzki cukrowe dzieki swej strukturze chemicznej
majg zdolnos$¢ wigzania wody. Obecnos¢ kwasdéw organicznych w owocach
ogranicza dziatanie drobnoustrojow. W czasie odwadniania owocow zachodzi
nieenzymatyczne brgzowienie suszu. W niektérych suszach zachowujg sie
aktywne enzymy, szczegodlnie oksydazy. W sprzyjajacych warunkach dla tych
enzymow mogg zachodzi¢ reakcje utleniania, co réwniez moze byC przyczyng
ciemnienia suszu.

Wstepne sortowanie

Po odbiorze suszu z suszarni nalezy dokonac przeglgdu suszu. Ocene wysuszenia
wstepnie przeprowadza sie organoleptycznie. Susz nie powinien wykazywaé¢ oznak
tamliwosci, a przy przesypywaniu powinien wydawac charakterystyczny szelest.

Wyréwnanie wilgotnosci suszu

Nalezy bra¢ pod uwage fakt, iz stopien wysuszenia wszystkich czgstek nie jest
jednakowy i wyrownanie wilgotnosci nastepuje w pierwszych dniach
magazynowania.

W celu wyréwnania wilgotnosci poszczegoélnych czgstek nastepuje jego
wsypywanie do wiekszych opakowan, w ktérych czgstki bardziej wysuszone
przejmujg wilgotnos¢ od czgstek mniej wysuszonych, w wyniku czego catosc
posiada jednostkowg wilgotnosc.

Sortowanie wlasciwe przed pakowaniem

Proces sortowania wiasciwego przed pakowaniem przeprowadza sie celem
nadania odpowiednich cech dotyczgcych barwy oraz ksztattu wedtug wymagan,
ktdére obowigzujg w normach jakosciowych. Podczas sortowania usuwa sie susz
z plamami, pokruszony i przypalony.

Rozwazanie i pakowanie

Opakowania do suszu muszg zapobiega¢ ewentualnym zmianom zachodzgcym
w suszu pod wptywem dziatania swiatta, wilgoci, owaddéw i szkodnikéw. Dlatego
tez, muszg by¢ hermetyczne i nie przepuszczac Swiatta. Do tego celu stosuje sie
najczesciej worki papierowe wielowarstwowe z wodoszczelng wktadkg, worki
z tworzyw sztucznych (nalezy pamietaC ateScie dopuszczajgcym do kontaktu
z zywnoscig). Rozwazanie do opakowan jednostkowych wykonuje sie za pomoca
tzw. legalizowanej wagi. Przy rozwazaniu suszu wazne jest zachowanie higieny,
tak aby unikng¢ ryzyka wtérnego zakazenia produktu.

Etykietowanie

Kazde opakowanie z suszonymi owocami nalezy oznakowac etykietg. Znakowanie
musi byC trwate i nieusuwalne. Na etykiecie nalezy poda¢ wszystkie niezbedne
informacje wynikajgce z wymogoéw stosownych regulacji prawnych przytoczonych
powyzej na liscie aktow prawnych.
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Magazynowanie suszu

Magazyn, w ktérym przechowywany jest produkt gotowy, musi by¢ utrzymany
w czystoéci, bez obcych zapachdéw, przewiewny, o wilgotnosci powietrza nie
wiekszej niz 75% i wolny od szkodnikéw. Zapakowany produkt przechowuje sie
zawsze na palecie (nigdy bezposrednio na posadzce).

Odbiér wyrobu gotowego przez klienta
Z magazynu wyrobéw gotowych wywozone na woézkach paletowych sg produkty
gotowe i przekazywane klientowi.

1.3.3.b. Opis procesu technologicznego produkcji suszu ziotowego

Dostarczanie surowca przez klienta

Po zbiorach, ktére powinny odbywac sie w stoneczny dzieh umozliwiajgcy zebranie
suchych a nie zawilgoconych ziét, klienci dowozg towar do suszarni ustugowe;j.
Powinna by¢ dokonywana wstepna ocenal/klasyfikacja dostarczanych zi6t, oraz ich
wazenie, chociazby do celéw rozliczeniowych.

Transport, roztadunek i magazynowanie

Po przetransportowaniu do gospodarstwa skrzynki i skrzyniopalety sg
umieszczane w magazynie surowcow za pomocg wozka do palet. Nalezy
pamietaé, ze swieze ziota szybko sie zagrzewajg, zatem nie mogg by¢ dtugo
magazynowane.

Oczyszczenie i ptukanie

Z zebranego surowca usuwa sie okazy z objawami chorobowymi, uszkodzone
przez szkodniki, o niewtasciwej barwie, usychajgce lub juz obumarte, ktére bedag
odrzucane i utylizowane. Ziota nastepnie nalezy szybko i doktadnie sptukaé pod
biezgcg wodg, np. uktadajgc je na sitach, ziot nie ptucze sie w stojgcej wodzie.

Sortowanie surowca wedtug wielkosci
Po ociekaniu, ziota nalezy posegregowaC¢ pod wzgledem wielkosci celem
ujednolicenia warunkdéw suszenia.

Nakfadanie na sita

W suszarniach ogrzewanych $wiezy surowiec zawsze naktada sie na gorne sita,
gdzie temperatura jest nizsza, dole sita przeznacza sie na dosuszenie surowca.
Aby suszenie bylo rownomierne, suszony surowiec musi byC natozony jedng
warstwg na sita. Pozwala to unikng¢ zlepien. Dobrze jest uktadac ziota Scisle,
bowiem pod wptywem wyparowywania wody ziota kurczg sie.

Suszenie

Do kazdego surowca powinna by¢ zastosowana odpowiednia temperatura
i odpowiednia szybko$¢ przeptywu powietrza, a czas suszenia mozliwie krotki.
Uzycie zbyt wysokiej temperatury moze powodowaé ujemnie na barwe, ksztah,
zapach oraz na zawarto$¢ ciat czynnych. Przy suszeniu stosuje sie poczgtkowo



nizszg temperature, a nastepnie stopniowo sie jg podnosi. Za najbardziej
odpowiednig temperature poczgtkowg suszenia uwaza sie 30-35°C, z uwagi na
konieczno$¢ szybkiego przerwania dziatalno$ci enzymow. Wysokos¢ temperatury
powinna by¢ dostosowana do rodzaju surowca. W celu zabezpieczenia ciat
czynnych od rozktadu temp. suszenia powinna wynosi¢: od 30 do 35°C dla
surowcow zawierajgcych olejki eteryczne oraz 40-50°C dla surowcow
zawierajgcych alkaloidy i glikozydy. Oprocz tego surowce zawierajgce alkaloidy
wymagajg po wysuszeniu tzw. Stabilizacji, tj. dosuszenia przez 1-2 godziny
w temperaturze 55-60°C.
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Sortowanie wlasciwe przed pakowaniem

Stopien wysuszenia surowca sprawdza sie przez przetamywanie grubszych czesci,
np.: w lisciach — ogonka lisciowego i nerwu gtdwnego, w zielu todyg. Wysuszone
ziota powinny zawiera¢ pewien procent wilgoci przewidziany dla danego rodzaju
surowca. Proces sortowania wtasciwego przed pakowaniem przeprowadza sie
celem nadania odpowiednich cech dotyczgcych barwy oraz ksztattu wedtug
wymagan, ktore obowigzujg w normach jakosciowych. Podczas sortowania usuwa
sie susz ziotowy z plamami, pokruszony i przypalony. Niedosuszone czeSci
powinny zostac¢ odtozone w celu dosuszenia.

Rozwazanie i pakowanie

Opakowania do suszu muszg zapobiega¢ ewentualnym zmianom zachodzgcym
w suszu pod wptywem dziatania swiatta, wilgoci, owadow i szkodnikow. Dlatego tez
nie mogg przepuszczac¢ swiatta. Do opakowan szczelnych nalezy pakowaé susz
wybitnie higroskopijny, taki jak kwiat dziewanny i jasnoty biatej, do opakowan
potszczelnych nalezy pakowac¢ surowce w mniejszym stopniu higroskopijne, np.
lis¢ lulka czarnego czy kwiat rumianku, do opakowan zwyktych nalezy pakowaé
surowce o najmniejszej higroskopijnosci i najmniej wrazliwej na dziatanie wilgoci,
np. skrzyp czy ziele rdestu ptasiego (nalezy pamieta¢ atescie dopuszczajgcym do
kontaktu z zywnos$cig). Rozwazanie do opakowan jednostkowych wykonuje sie za
pomocg wagi z waznym swiadectwem legalizacji. Przy rozwazaniu suszu wazne
jest zachowanie higieny, tak aby unikngc ryzyka wtornego zakazenia produktu.

Etykietowanie

Kazde opakowanie z suszonymi ziotami nalezy oznakowac etykietg. Znakowanie
musi by¢ trwate i nieusuwalne. Na etykiecie nalezy podaé wszystkie niezbedne
informacje przytoczone powyzej w analizie aktdéw prawnych.

Magazynowanie suszu

Magazyn, w ktérym przechowywany jest produkt gotowy, musi by¢ utrzymany
w czystoéci, bez obcych zapachéw, przewiewny, o wilgotnosci powietrza nie
wiekszej niz 75% i wolny od szkodnikow. Zapakowany produkt przechowuje sie
zawsze na palecie (nigdy bezposrednio na posadzce).

Odbioér wyrobu gotowego przez klienta
Z magazynu wyrobéw gotowych wywozone na wdézkach paletowych sg produkty
gotowe i przekazywane klientowi.
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1.3.3 Wykaz

niezbednych elementéw wyposazenia ze wskazaniem
przykiadowych cen
Nazwa W L Parametry llos¢ c Wartosé
pomieszczenia yposazenie techniczne sztuk ena (brutto)
Szafka dwudzielna na
Pomieszczenie szatni odziez osobistg i wymiary 40x40x180 2 388,00 zk 776,00 zk
roboczg
Umywalka do rak wymiary 50 x 40 1 220,00 zt 220,00 z4
wWC Kabina prysznicowa wymiary 90 x 90 1 900,00 zt 900,00 zk
Miska WC wymiary 70 x 40 1 320,00 zt 320,00 zk
Umywalka do rak wymiary 50 x 40 1 220,00 zt 220,00 zk
Szafanaubrania | Lo 100x40| 1 300,00 zt 300,00 z
ochronne
Myjnia / Basen dwukomorowy| wymiary 90 x 60 1 1 000,00 zk 1 000,00 zk
pomieszczenie Blat roboczy wymiary 205 x 60 1 400,00 zk 1 400,00 z4
obrébki wstepnej Blat roboczy wymiary 80 x 60 550,00 zt 550,00 zi
Pluczka o fagodnym |\ o 130x80 | 1 12.000,00Z{ 12 000,00 z4
dziataniu
Ociekacz wymiary 100 x 60 400,00 z 400,00 z
Skrzyniopalety wymiary 120 x 80 550,00 zt 3 850,00 z
Magazyn surowcow | Skrzynki z tworzywa .
sztucznego wymiary 60 x 80 6 75,00 zt 450,00 z4
Myijnia pojemnikéw Kran z szybkozigczka 1 100,00 z 100,00 z
przelotowa
Ociekacz wymiary 100 x 60 400,00 z4 400,00 z4
Suszarnia Suszarnia 1 60 000,00 zf 60 000,00 zk
kontenerowa
Szafka na worki i
opakowania typu big wymiary 60 x 60 2 350,00 z4 700,00 z4
Przygotowalnia / bag
miejsce rozwazania Blat roboczy wymiary 300 x 90 1 2 200,00 zk 2 200,00 zk
produktow Umywalka do rak wymiary 50 x 40 420,00 z 420,00 z
Waga 360,00 zk 360,00 z#
Ciag komunikacyjny | 222 Porzadkowa, jary 120x60| 1 300,00 zt 300,00 z4
igg komunikacyjny zamykana wymiary X ,00 z ,00 z
PoKG o . Biurko wymiary 140 x 80 500,00 zt 500,00 z4
okoj administracyjny Szafa biurowa wymiary 120 x 60 1 500,00 zt 500,00 z4
Razem 87 866,00
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UWAGI KONCOWE | PODSUMOWANIE

Przy organizacji rolniczych suszarni nalezy pamieta¢ o kilku nastepujgcych
kwestiach:

- o$wietlenie — lampy powinny by¢ zabezpieczone przed ewentualnym rozpryskiem
szkia,

- warunki przechowywania:

a. gotowych produktéw w magazynie wyrobow gotowych — wilgotnosé — nie
wieksza niz 75%, temperatura powietrza 10-35°, mate nastonecznienie,

b. opakowan do konfekcjonowania suszu — zabezpieczenie przed
zanieczyszczeniem zewnetrznym, uszkodzeniem, zawilgoceniem itp.

- zaktad powinien by¢ zabezpieczony przed dostepem o0s6b postronnych
i zwierzgt domowych,

- osoby pracujgce z zywnoscig powinny by¢ $wiadome, ze w przypadku oznak
chorob np. kaszel, katar, biegunka, zmiany skorne, otwarte rany, nie powinno sie
uczestniczy¢ w czynnosciach zwigzanych z produkcja,

- koniecznos¢ monitorowania obecnosci szkodnikow w zakfadzie, a w przypadku
ich stwierdzenia podjecia odpowiednich dziatan,

- zbidér surowca powinien odbywac sie przy respektowaniu okresu karencji dla
zastosowanych srodkéw ochrony roslin/nawozow,

- przy dziatalnosci suszarni ustugowej, w ktérej dopuszcza sie dostawy surowca od
innych rolnikdw, przy przyjeciu surowcow do zaktadu nalezy dokonac
bezwzglednie ich oceny wizualnej pod katem np. zaplesnienia, szkodnikow,
zabrudzenia, chordb roslin,

- w przypadku suszarni ustugowej wtasciciel ma obowigzek prowadzenia
identyfikowalnosci dostaw surowca i sprzedazy wyrobu gotowego.

Przed podjeciem decyzji o otworzeniu suszarni nalezy przeprowadzi¢ szczegétowg
analize rynku lokalnego. Rynek potencjalnych odbiorcow ekologicznych owocow
suszonych i zi6t jest znaczny - z uwagi na coraz wieksze zainteresowanie klientoéw
owocami i ziotami czystymi, zdrowymi bez pozostatosci srodkow chemicznych.
Ziota byly w stosowane w domostwach od pokolen, jako lekarstwo, przyprawy
i olejki. Wzgledy prozdrowotne odgrywajg tu znaczng role.

Trzeba jednak pamieta¢, ze ponosi sie petng odpowiedzialnos¢ za jakosc¢
wytwarzanych produktow pod wtasng marka.
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