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Czy zawsze jedynym rozwigzaniem do uruchomienia przetwdrstwa jest zainwestowanie we wtasny zaktad przetworczy? Okazuje sie, ze jest
alternatywa. Zachecamy do zapoznania sie z ideg inkubatoréw kuchennych.

#Inkubator kuchenny (centrum przetwdrcze/ pomieszczenia do produkgji gastronomicznej): zgodnie z tym, co przedstawilismy we
wczesniejszych zaktadkach, przetwarzanie produktu — zwtaszcza w zakresie przekraczajgcym Rolniczy Handel Detaliczny — wymaga

inwestycji, ktéra nie zawsze daje sie zbilansowac na poziomie jednego producenta. Dlatego tez Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi od
dtuzszego czasu propaguje idee tzw inkubatoréw, gdzie mozna przywiez¢ swdj surowiec i wtasnorecznie go przetworzy¢ (sprawdz

opracowanie MRIRW z definicja inkubatora kuchennego [pobierz plik pdf 407 KBJ)
(https://www.gov.pl/documents/912055/913531/Inkubatory+przetw%C3%B3rstwa+lokalnego+%28inkubatory+kuchenne%29+v2.pdf/4a26eal -
393e-4d38-0b98-3¢3b5d8f470a) . Tego typu obiekty powstajg m. in. w ramach Programu Rozwoju Obszaréw Wiejskich, a wiele gmin dysponuje
obiektami, ktére mozna zaadoptowac do przetworstwa i udostepnié spotecznosci — rolnikom, kotom gospodyn wiejskich itp. Tego typu miejsca
moga stanowic¢ koto zamachowe przy dziatalnosci opartej np. o catering z produktéw lokalnych, przerédb sliwek na dzemy

Warto wspomniec¢ o realizujgcym powyzszg idee Centrum Technologii Przetworstwa Rolno-Spozywczego w Podlaskim Osrodku Doradztwa
Rolniczego w Szepietowie [link do serwisu zewnetrznego] (https://www.tygodnik-rolniczy.pl/articles/aktualnosci_/otwarcie-podlaskiego-

centrum-technologii-rolno-spozywczych/) . Oprécz realizowanych tu dziatar edukacyjnych, warto wiedzie¢, ze w Centrum mozliwe jest
skorzystanie z nastepujacych linii technologicznych (za zasadzie zlecenia):

- przetworstwo miesa (wedliny, kietbasy),
- przetworstwo mleka (sery),
- przetworstwo warzyw i owocow (suszenie oraz tfoczenie).

Wiecej informaciji: tel. 86-275-89-28 lub nalezy ich szuka¢ pod powyzszym linkiem.

Tego typu obiekty moga by¢ realizowane z wykorzystaniem srodkéw Programu Rozwoju Obszarow Wiejskich na lata 2014-2020 zwtaszcza
przez lokalne grupy dziatania. Niektore z LGD wpisaty tego typu inwestycje do swoich strategii - bedziemy tu zamieszczac¢ informacje o
wszystkich, funkcjonujgcych w wojewddztwie podlaskim obiektach wpisujgcych sie w koncepcje inkubatoréw kuchennych. Zachecamy
samorzady do zainteresowania sie tym zagadnieniem. Tymczasem zachecamy rowniez, aby sprawdzic, jak dziata_inkubator kuchenny w
wojewddztwie matopolskim [link do serwisu zewnetrznegol. (https://produktiokalny.pl/inkubator-kuchenny/)

Jak moze wygladac¢ inkubator kuchenny? Co do zasady bedzie to prawdopodobnie obiekt wybudowany w oparciu o formute higieniczng
#zaktadu zatwierdzonego [link do odpowiedniej zaktadki] (/cms/page/zaklady-zatwierdzone-p.49.html) . Zrobilismy przyktadowa wizualizacje w
formie filmu instruktazowego
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